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OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO /2025

Lot 4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >>en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».

llemN° |  Désignation et caractéristiques techniques

CHARIOT DE TRANSPORT D’ASSIETTES
Dimensions : 990 x 780 x 750 mm
4 roues pivotantes de diametre 125 mm dont
2 a frein, en polyamide
Chariot de fransport d'assiettes en acier| ...

1 inoxydable. Capacité environ P ,’.' -

400 assieftes standards e
Livré avec 2 grilles de séparations on’nchufe{ef Une

housse de protection lavable fu

Le fond du chariot est incline pour evn‘er

chute des assiettes durant le fransport.

LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE SN
Marque :

Référence :

Chargement frontal

Capacité : 24 kg minimum ;

Vitesse d'essorage : 490 tr/min minimum

Facteur G de 200

Dessus en acier inoxydable. Facade et panneaux
latéraux en peinture gris anthracite

Tambour obligatoirement en inox

2 Bac a lessive norme G 3 compartiments sur le dess
us de la laveuse,

Prédisposition pour le raccordement des pompes
a lessive

Variateur de vitesse a frequence

Programmateur Control

Chauffage électrique, puissance : 18Kw minimum
Alimentation électrique triphasée 380 V+ T+ N - 50
Hz

Laveuse essoreuse & Super essorage pour reduire
I'humidité résiduelle et le temps de séchage.
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ppréciation de |

ltem N° Désignation et caractéristiques techniques | e
: - g e administration

Le  Programmateur  €lecfronique  est  un
microcontréleur qui fonctionne & tfravers I'écran
tactile

Niveau acoustiqgue dB(A) < 50.

Certificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de l'appareil proposeés.

Amortisseurs  anti  vibrations de  dimensions
appropriees.

Manuel d'installation et d'entfretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, Vannes
d'isolement, fiche électrique mdale et femelle,
repérage, accessoires et foutes sujétions selon lesy -,
régles de I'art ...) v

SECHOIR DE LINGE
Marque :
Référence : e
Capacité : 16 KG RN
Tambour acier inoxydable

Programmateur : easy conftrol

Tambour en acier inox

Tambour inverseur pour un meilleur sechage
Combinaison d'un flux d’air axial et radial concu
pour maximiser et optimiser le flux d'air & lintérieur
du tambour

Dotée de variateur de fréquence facie a
programmer et remplacer indépendamment du
moteur.

- Transfert maximal de chaleur

- Faible consommation d'eénergie

- Temps de séchage reduit

-gaine d'évacuation d'air chaude de diametre
approprie.

Chauffage électrique puissance : 18 Kw minimum ;
Alimentation électrique triphasee 380V + T+ N - 50
Hz

Certificats et attestations prouvant 'origine et la
qualité de I'appareil proposés.
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ltem N°

~ Désignation et caractéristiques techniques /

Amortisseurs  anti  vibrations de  dimensions
appropriees.

Manuel dinstallation et d'entfretfien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de ceritification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électriqgue male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de l'art ...)

CALANDREUSE

Marque :

Référence :

Longueur cylindre : 1400 mm I
La machine doit avoir un dispositif d'dr
automatique en cas de non utilisation

Bouton d'arrét d'urgence N

Panneau de commande

Sectionneur

Dispositif protége doigts pour plus de sécurite
Dispose d'un régulateur pour une meileure
distribution de chaleur sur le rouleau

Vitesse de repassage variable

Gaine d'évacuation d'air chaude de diametre
approprie.

Commande & pied pour arrét et demarrage
Puissance électrique totale : 7,18 kw minimum
Alimentation : 380 V - 50 hz

Certificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de l'appareil proposes.

Manuel d'installation et d'entrefien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de |'art.
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Item N°

e

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électriqgue mdale et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ...)

 Propositiondu
soumissionnairs

Appréciation de
administration

MACHINE A COUDRE avec table support
Marque :

Référence :

Avec les fonctionnalités ci-apres :

Points intégrés

Boutonnieres automatiques en une etape
Systeme d'enfilage de I'aiguille automatique
Mise en place rapide de la canette
Compartiment & accessoires

Eclairage par LED

Bouton anti-bascule du pied presseur
Entrainement 7 griffes

Abaissement des griffes

Systeme F.A.S.T*** de remplissage de la canette
Position d'arrét de I'aiguille
Point de renfort automatique

5 Ecran d'affichage LCD
Sélection des points
Réglage de la tension du file supérieur
Touches de confrdle & portee de main Proféchon
Variateur de vitesse
Panneau amovible des points L
Fonction double-aiguille (simple/jumelée)
Fonction position initiale de I'aiguille
Manuel dinstallation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, reperage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de 'art ....)
CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :
Référence :

6 N
Tube acier epoxy
2 portes sacs avec couvercle
4 roues pivotantes
CHARIOT A LINGE PROPRE
Marque :

7 Référence :

En polypropyléne monobloc Dimensions | 600 X L
800 X H 1200 mm minimum

30 1\)§
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Ifem N°

Désignation et caerérisﬁques techniques ‘

Proposataon?fdu

soumlssmnna!re

4 portes permettant un acces des 2 coteés

2 roues fixes

3 rayons de rangements espacés de 250 mm
minimum

Fermeture aimantée

TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE.

Marque :

Référence :

Table & repasser professionnelle reglable en
hauteur,

Idéale pour les collectivités et atelier de repassage
aofin d'adapter I'ergonomie au poste de fravail.
Avec la fonction soufflerie permet de repasser les
vétements de matiere délicate. Pour une utilisation
de +8 heures par jour minimum.

Dispose de trois fonctions : aspirante, soufflante et
chauffante (température réglable).

Plateau chauffé électriquement et réglage par
thermostat.

Fer chauffant et vaporisant.

Dispositif soufflerie et aspirateur incorpores. e L
Soufflerie permettant de mettre le Tex‘ﬂle en

suspension et de ne pas écraser les coutures. /

Aspiration  puissante  avec la pedcﬂei.“de‘?"«"\."":f?i‘w'

commande, utile pour plaquer le tissu éviter les blls
Assure & l'opérateur un confort supérieur grct\e a

sa fonction ergonomigue de réglage en houfeur

de 750 & 950 mm environ.

Avec Equilibreur de fer et rail coulissant et Repose
fer pivotant

Plateau "maxi" : 1350x510x270 mm

Pression de la vapeur : 2.8 bar minimum

Entrée deau et décharge chaudiere : 3/8"
minimum

Puissance : 3.9 kw minimum.

Alimentation : 400V iri+ N+ T/ 230V Mono

Type : Aspirante - Soufflante - Réglable en hauteur
(750 & 950 mm)

Dimensions (LxPxH) : 1600x650x1800 mm - Plateau
1200x400x270 mm-+/-10%

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerfification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de 'art.




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’ Appel d'Offres

AO /2025

lfem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrigue male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

position du | Appréciation de
soumissionnaire | I'administration
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OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO /2025

Lot 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE
TRAVAIL ET DE RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les margues commerciales, références au catalogue, appeliation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».

ltem

N Désignation et c‘aracféristiques 1echmques

MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE P

CHAUDAVEC PORTES COULISSANTES S e

Marque :

Référence :

- Dimensions : L x P x H hors tout 1500x700x900 L EATHICE

mm minimum W

- Construction en acier inoxydable nuance N Py

18/10 minimum, utilisé sera inox de qualité N OTE e

alimentaire.

- Panneaux de revétement

- Couleur des panneaux de revétement au

choix du maitre d’'ouvrage.

- Bac sur le dessus de 200 mm de profondeur

avec des angles arrondis pour faciliter le

nettoyage (Bac pouvant recevoir 4 bacs GN

1 1/1).

« Support en pont pour llot muni de 1 verre

courbe double.

e Pare haleine en verre frempé de 6 mm
courbée et pare haleine frontale pour une
meilleure protection des aliments.

e Compartiment technique intégré pour
branchement électrique

e Cuve bain-marie & eaqu :

« Chauffage sous la cuve par résisfances a

ailettes blindées en acier inoxydable

« Remplissage automatique par électrovanne

Vidange par bonde @ 40 mm avec tfrop plein

Voyant témoin « manque d'eau

1 Thermostat de 0°C & 90°C.

1 Voyant lumineux du contréle de marche.

L4
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ltem |
NO

Désignqﬁon et caractéristiques techniques

- Ftuve chaude 2 portes coulissantes inox AlSI
304

- Etagére intermédiaire inox AlSI 304

- Chauffage électrique :

* 2 Résistances blindées de 750 Watts chacune
minimum.

* 1 Thermostat de 0°C & 90°C.

* 1 Voyant lumineux du contréle de marche.

- Consoles de rampes & plateaux en inox 18/10
fixées sur chassis au travers de la facade.

- Rampes & plateaux standard : inox 3 tubes
profilés @ 32 mm.

-Eclairage du meuble par lampes incorporé
-Alimentation triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz
-Livré avec 4 bacs GN 1/1

- Pietements en polyéthylene rigides avec
platines filetées réglables pour une parfaite
mise & niveau du meuble

-Manuel d'installation et d'entretien

-cerfificats et attestations prouvant I'origine et
la qualité de 'appareil proposés.

Toute la ligne du self-service doit éire de méme
marque et présenter un aspect de finition
identique et homogéne.

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X200 - Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X300

Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marqgue :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X200

Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
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“Désignaﬁon‘ei ccrdctéﬁﬁﬁques techniques

Proposition
soumissionnail

-

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300
Couleur grise

 du|Appréciation de

istration

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marqgue :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X300

Couleur noire

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X200

Couleur noire

TABLE DE TRAVAIL MOBILE

Marque :

Référence :

* Tout inox AISI 304

« épaisseur 15/10 minimum

e Dim : 1000X700, hauteur 850 mm minimum

e Bord tombé de 40mm minimum avec

contrepli

* 4rouletftes dont 2 avec freins

e Totalement arrondis et bord releve arriere
de 100 mm de hauteur au minimum avec
retour incliné de 20mm au minimum.

e [nsonorisation par panneau stratifie double
face totalement étanche et protégé par
une téle en acier inoxydable

¢ AIS|I 304 couvrant totalement le panneau
stratifie.

e Avec renfort inférieur

En dessous :

« un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN

1/1

* une étagere basse

« Lesroulettes sont largement dimensionnées

pour permettre le fransport de charges lourdes

dont deux avec frein

CHARIOT DE SERVICE

Marque :

Référence :

e En acierinox 18/10 épaisseur 10/10 minimum
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Désignation et caractéristiques techniques ‘

¢ 3 niveaux 900x600x200 mm

+ 4 roues pivotantes dont deux avec frein

« Lesroulettes sont largement dimensionnées
pour permettre le transport de charges lourdes
dont deux avec frein

10

CHARIOT DE DISTRIBUTION :

Marque :

Référence :

Chariot de service 2 niveaux et 3GN 1/1
Trés maniable avec roulettes pivotantes dont 2
avec freins, utilisation facile avec 2 barres de
déplacement.

Dimension minimal : 1000 x 500 x 900 mm
Construction en acier inoxydable
Niveau supérieur pour bacs 3 x GN 1/1
Etagéres inférieures en acier inoxydable
4 roulettes pivotantes, 2 avec freins
Anfichoc en caoutchouc gris

Charge maximale : 80 kg

- Les roulettes sont largement dlmenSIOnnees

pour permettre le fransport de charges iourdes

dont deux avec frein

Al

Livié avec 3 x GN 1/1 fod e

1

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX

Marque :

Référence :

+ en acier inox AlSI 304, portes coulissantes

« Dimensions L : 1600 X P:700 X H : 1800 mmz* 10
%

* 3 Etagéres réglables en hauteur

* Les roulettes sont largement dimensionnées
pour permettre le tfransport de charges lourdes
dont deux avec frein.

 livré avec serrure avec clés.

12

Etagére mobile en PVC 05 Niveaux
Marque :

Référence :

Dimensions : L1045XP555XH1750 minimum
Chope Inox avec blocage sur 02 Roues

13

ETAGERES MURALE DE RANGEMENT
DEMONTABLE

Etagéres murale de cuisine ayant les
caractéristiques suivantes :

Les rails de I'étagére s'attachant facilement @
I'aide des vis fournies, les supports adoptés
doivent éfre montés & n'importe guelle
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Désignation et caractéristiques techniques

NO
distance gréce & la construction réglable en
hauteur, L'étagére peut ainsi éfre adaptée
individuellement & chaqgue utilisation, couvre
une surface murale inutilisée dans la cuisine,
garantissent une stabilite maximale.
2 étagéres de Dimensions 1000x 350 de
profondeur environ Construction en inox 304
d'épaisseur 15/10 éme, avec des supports en
rails démontable et réglable en hauteur.
Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04 roulettes
pivotantes
Marque :
Référence :
¢ Tout eninox

14 |« Entrée 325 mm butées avant arriere
+ 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare
chocs
«Les roulettes sont largement dimensionnées
pour permettre le fransport de charges lourdes
dont deux avec frein [ s
Echelle haute GN 1/1 de 20 niveaux 04| '
roulettes pivotantes -
Marque :
Référence :
« Tout en Inox

15 |« Enfrée 325 mm butées avant arriere
s 4Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs
Les roulettes sont largement dimensionnées
pour permettre le fransport de charges lourdes
dont deux avec frein
BILLOT EN POLYPROPYLENES
Marque :
Référence :
«Sur pied inox AlSI 304,

16 |° RBillot en polypropylénes hauteur entre 100 et
150 mm,
« Dimension totale L 1200 x P 600 x h 850 mm
minimum
« Conforme au d'Hygiéne et sécurité
alimentaire.
DIABLE
Marque :
Référence :

17 |+ & haut dossier

» force 250 Kg
+ Roues d bandage caoufchouc
¢ Hauteur 1300 mm (+/-10%)
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* Largeur des bavettes 300 mm
« Peinture époxy
TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU VIDE
ORDURE 1000X700

18 | AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE
Marque :
Référence :
LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU
Marque :
Référence :
¢ Commande & genou
¢ Clapet antiretour
¢+ Cuve inox AlSI 304 avec habilloge sur 3
faces
« Commande de 'eau mitigee au genou sur
panneau de facade articulé

19 |+ Dosseret arriere inox
+ Mélangeur d'eau mitigée avec robinet a col
de cygne
o Mini-vannes d'isolement et siphon.
Livré avec :

Distributeur de serviettes papier,

¢ Distributeur de savon liquide,
e Brosse a ongle,
e Poubelle pour les serviettes, e
POSTE MOBILE DE DESINFECTION o
Marque : ;‘i.
Référence:
Fixe équipé de: Lot
« tuyau qualité alimentaire longueur 15 m \
« Doseur: réglage de la concentration par N '
buses calibrées

20 |+ un pistolet antichoc
+ Distributeur de produit
» supportinox bidon, 10kg
e Réservoirs transparents & produits.
+ Disconnecteur NF protégeant le réseau
d'eau potable
e Fixation murale
e Mini-vannes d’'isolement.
ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE

21 Marque :

Référence:
Aspirateur eau et poussieres 30L
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N°

| Désignation et caractéristiques techniques

| Composition du lot : EQUIPEMENTS @ nouveau

suceur combiné eau et poussieres, filtre plissé
plat, sachet filtre ouate, suceur long, flexible
Type d'alimentation : Electrique

Puissance : 1300 W

Accessoires livrés : EQUIPEMENTS : nouveau
suceur combiné eau et poussieres, filtre plissé
plat, sachet filtre ouate, suceur long, flexible
Systeme de récupération : Bac (sans sac)

22

MONOBROSSE
Marque :
Référence :

Application : Lustrage

Vitesse : Haute vitesse

Vitesse : 400 tpm

Consommation de courant : 1 600 W minimal
Source d'énergie : Cable

Pression : 43,3 g/cm? minimal

Niveau sonore : 59 dBA

Diametre : 430 mm

Longueur du cable : 12,5 m

23

CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE
Marque :

Référence :

Chariot équipé de :

Presse & mdachoire

2seaux de 151

2 seqaux de 6 |

Porte sac poubelle de 100 L minimum
Livre avec

200 sacs poubelle

24

CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE - Type : 8
& 12 chambres

Marque :

Référence :

Dimensions : L92,5xP52,7xH130 cm

Chariot complet, pratfiqgue et économigue
offrant tout le nécessaire pour repondre aux
tdches quotidiennes. Construction en tube
d'acier.
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NO
Pare-chocs de protection equipe de 4
roulettes de protection en caoutchouc.
2 arceaux latéraux superieurs pliants (dont 1
avec couvercle rabattable) pour accrocher
sac alinge et sac en plastique.
2 arceaux latéraux inférieurs pliants avec grille
et roulettes de protection.
2 tablettes intérieures fixes et 2 tablettes &
hauteur variable avec décor bois, coloris au
choix.
Revétement thermo laquée coloris titane RAL
7084.
Le chariot TRI est équipé en plus de 2 bacs
superposables avec couvercles pour le tri des
déchefts. Dims{ cm) : L avec les arceaux repliés
:92,5.P50,5XH1188cm.
Equipés de 4 roues pivotantes diameétre 200
mm, 5eme roue centrale diametre 160 mm.
Accessoires : casier bois pour petits articles,
cendrier, support pour prospectus, 2 bacs de tri
de déchets avec couvercle, volet roulant
verrouillable, roues avec bandage
caoutchouc, sac en polyester 5 poches,
suspension pour 2 sacs 50 L, couvercle
verrouillable teinte bois.
CHARIOT PORTE BAGAGE POUR HOTEL EN
LAITON Doré
Coloris doré
Tapis rouge sur modeéle doré

25 :
Structure porte cinfres
Dim (mm) 700X1150X2000 +ou- 10%
04 Roulettes D200mm + ou- 5% dont 02
pivoiantes

26 RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE LARGEUR
35CM MINIMUM AVEC MANCHE
RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX

27 LARGEUR 25CM MINIMUM
Livré avec perche télescopique longueur 2 m
minimum
BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE

28 ) . .
Monture bois - douille vis

29 |PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT
SEAU LAVEUR

30 |Capacite: 14 litres
Antibactérien couleur bleu

31 SEAU LAVEUR

Capacité : 14 litres

(%)

i
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Ne Désignation et caracienshques techniques
Antibactérien couleur rouge
ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS
En INOX 304
Finition satinée
4 étageres réglables en hauteur

32 |2 Portes battantes

Serrure & poignée avec clef
Vérins réglables en hauteur
Toit en pente anti-poussiere
Dimensions = 10 % : L 950 x P 500 x H 1 800
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Lot 6 : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandeées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront
jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item. ’
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».

Toutes les dimensions indiquées dans ce CPS sont sujettes a une tolérance de £10 %, sauf indication
spécifique

Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de

ltem N° . N . - .
€ techniques soumissionnaire |Fadministration

Aiguille a Brider en Inox
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité U
Matériel professionnel construit selon les R
normes standardisees (normes VA P
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels o
aptes pour le contact avec les aliments). !
Matériel professionnel destiné a étre AR
utilisé dans les cuisines et restaurant K
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

1 SET Café/ Thé Hétel : plateau contenant
BOUILLOIRE, 02 tasses

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).

316
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ltem N° Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
techniques soumissionnaire |l’administration
Matériel professionnel destiné a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene ef de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produif fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Aiguille a larder
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de neftoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a  éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Aiguiseur affuteur couteau électrique
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
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ltem N° Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
techniques soumissionnaire |l'administration

d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doif
confenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Aplatisseur Inox 2 kg diamétre T1CM +/-
10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de mateériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

5 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Araignée acier inoxydable DIAM 12 cm
+/-10%

Marque:
6 Référence:

Produit de bonne qualite
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Item N°

Désignation et caractéristiques

techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

Armoire stérile 10 couteaux
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines ef restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Assiette & dessert classique porcelaine
émaillée blanche 23CM Tendance Haut
de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

319
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ltem N° Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
techniques soumissionnaire | 'administration

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Assiette & pain classique en porcelaine
émaillée blanche 13X13 CM Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

320
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ltem N°

Désignation et caractéristiques

techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

10

Assiette a Pasta 30 cm en Porcelaine
émaillée Tendance Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene ef de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

11

Assiette & Présentation 30 c¢cm en inox
bord perlé Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel consiruit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations

98]
12
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Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de

Iltem N° . . . . .
techniques soumissionnaire |l’administration

technigues du produit proposé par le
prestataire

Assiette alvéolée Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
12 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de L :
sécurité alimentaire et de qualite a
La fiche technique du produit fourni doit I
contenir  toutes  les  informations
techniques du produit proposé par le T MO
prestataire T

Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine
émaillée blanche Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

13
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Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de

Item N° R .. . . .
techniques soumissionnaire |'administration

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Assiette Entremet : 20cm en Porcelaine
Blanche TENDANCE Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne gudalite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes T
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

14

Assiette gastronomique classique en
porcelaine certifiée blanche émuaillée
Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

15 Réféerence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).

3
12
%)
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ltem N° Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
techniques soumissionnaire |l’administration

Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelies
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

16

Assiette plate porcelaine émaillée
blanche diameétre 31cm tendance haut
de gamme hbtelier qualité supérieure
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contfenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

17

Assiefte plate porcelaine émaillée
blanche diameétre 16cm tendance haut
de gamme hételier qualité supérieure
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (hormes

324
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ltem N°

Désignation et caractéristiques

techniques

Proposition
soumissionnaire

du

Appréciation de
I'administration

d hygiene, de nettoyage et de mateériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigque du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

18

Assiette plate porcelaine émadaillée
blanche diameétre 20cm tendance haut
de gamme hételier qualité supérieure
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de mateériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

19

Assielte plate porcelaine émaillée
blanche diametre 27cm tendance haut
de gamme hételier qualité supérieure
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

‘)
9
N
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ltem N°

Désignation et caractéristiques

techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
’administration

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

20

Assiette plate porcelaine émaillée
blanche diametre 25cm tendance haut
de gamme hételier qualité supérieure
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

utilisé dans les cuisines et restaurah
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'’hygiene et de|’

sécurité  dlimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

(normes | -~
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels |’

aptes pour le contact avec les aliments). |
Matériel professionnel destineé & éf;re-

21

Assiette
tendance haut
qualité supérieure
Marque:
Référence:

rectangulaire 16x24cm
de gamme hotelier

326
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ltem N°

Désignation et caractéristiques

techniques

Proposition
soumissionnaire

du

Appréciation de
’administration

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contfenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

22

Attendrisseur de viande allu 7x24 +/-10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

23

Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC
Marque:
Référence:
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item N°

Désignation et caractéristiques

techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

24

Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualiteé

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire
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ltem N° Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
techniques soumissionnaire |l’administration
Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC
Marque:
Référence:

25

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  dlimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certfifie par des organismes reconnus
pour sa conformiteé aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le

prestataire A '

26

Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC
Marque: :
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire
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27

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire  les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
confenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le

prestataire A

i

- | Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
ltem N . . . ) . . .
techniques soumissionnaire |l'administration
Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC
Marque:
Référence:

28

Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC _ |

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche fechnique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
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lterm N° Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
techniques soumissionnaire |lI'administration
Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

29

Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé a étre
30 utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations

]
50
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Item N°

Désignation et caractéristiques

techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
'administration

techniques du produit proposé par le
prestataire

31

Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
confenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

32

Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees [normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

95}
¥
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Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de

ltem N° . . . . .
techniques soumissionnaire |l'administration

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

33 Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit |
contenir  toutes  les  informations
techniques du produit proposé par lel !
prestataire ’

Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (hormes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

34

]
(o8]
)
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tem N° Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
techniques soumissionnaire | I'administration

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Bac gastronome GN 1/9 -65 MM INOX
0.,6L

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé & étre
utilis€é dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les  plus  strictes

35 professionnelles et leurs annexes i
Conforme aux normes d'hygiéne et de| == o
sécurité  alimentaire les plus  strictes|
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes B
Cerfifi¢ par des organismes reconnus|
pour sa conformité aux normes de| -
sécurité alimentaire et de qualité Nl
La fiche technique du produit fourni doif .
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
36 normes standardisees (normes
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Désignation et caractéristiques

techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

37

Bac gastronome inox GN 1/1 - 100MM
INOX 14L

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels

aptes pour le contact avec les aliments). 4
Matériel professionnel destiné & éfre |-~
utilisé dans les cuisines et restaurant |

professionnelles et leurs annexes I
Conforme aux normes d'hygiéne ef de
sécurité  alimentaire les plus  strictes

exigées dans les cuisines professionneligs |

|

et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigque du produit fourni doit
confenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

38

Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM
INOX 28L

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
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Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de

Item N° . s . - .
techniques soumissionnaire |l’administration

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM
INOX 21 L Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes R,
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels| = =5 ] N
aptes pour le contact avec les aliments). Ve "
Matériel professionnel destiné a étre :
utilisé dans les cuisines et restaurant |||
professionnelles et leurs annexes "
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

39

Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM
INOX 9L

Marque:

40 Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes

V2
(%)
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techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposeé par le
prestataire

Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM
INOX 9,5L

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

41 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire
Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM
INOX 4L
Marque:

42 Référence:

Produit de bonne gqualite

5
(3}
~
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ltem N°

Désignation et caractéristiques

techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Padministration

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

mm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur IOQ'/-_

43 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire
Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 100

44 |MM
Marque:

Référence:

338
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ltem N° . . . " .
techniques soumissionnaire |l'administration

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene ef de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qudlite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le | -,
prestataire S

Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 150
mm |
Marque: s

Référence: AN

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d’hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
45 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire
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46

Bac gastronome inox GN 1/4 - TOOMM
INOX 2,8

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformiteé aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni dojt - -

confenir toutes les informations,

techniques du produit proposé par . le
prestataire [

47

Bac gastronome inox GN 1/4 - 150M

INOX 4L

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
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techniques du produit propose par le
prestataire

48

Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM
INOX1,8L

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
securité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus

pour sa conformité aux normes de| -

s

sécurité alimentaire et de qualite e
La fiche technique du produit fournidoit| *

contenir  toutes les  informdtions

techniques du produit proposé par. le

prestataire

49

Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM

INOX 2,4L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
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La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

50

Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM
INOX 1,6

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de mateériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
securité  alimentaire les plus  strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus’| -

pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité [
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les
techniques du produit proposé par le
prestataire

informations |

51

Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM
INOX 3,4

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

Bac gastronome polycarbonate GN 1/3
Hauteur 100mm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire  les  plus strictes

52 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire  les  plus  strictes| -
exigées dans les cuisines professionnélles
et leurs annexes
Certifié par des organismes regonnus|
pour sa conformité aux normes de |
sécurité alimentaire et de qualité ‘
La fiche technique du produit fournirdoit
contenir  toutes les  informations| T
techniques du produit proposé par le|
prestataire
Bac gastronome polycarbonate GN 1/3
Hauteur 150mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les

53 normes standardisees (normes

343



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’ Appel d' Offres AQ /2025
ltem N° Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
techniques soumissionnaire |l’administration

exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Bac gastronome polycarbonate GN 1/6
Hauteur 100mm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel consiruit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilise dans les cuisines et restaurant

normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles ef leurs annexes

54 professionnelles et leurs annexes -
Conforme aux normes d'hygiene et de |-~
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigees dans les cuisines profesmonneﬂes'
et leurs annexes f
Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes ‘de.
sécurité alimentaire et de qualité '\k
La fiche technique du produit fourni doitf.
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire
Bac gastronome polycarbonate GN 1/6
Hauteur 150mm
Marque:

Référence:
Produit de bonne qualite
55 Matériel professionnel construit selon les
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Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d’hygiéne, de nettfoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & éfre

utilisé dans les cuisines et resfgu'fqnt

professionnelles et leurs annexes

normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

56 Conforme aux normes dhygiene et de |
sécurité  alimentaire les plus | stnc’res} L
exigées dans les cuisines professxonnei}es '/
et leurs annexes R e s
Certifié par des organismes reconnusf iy
pour sa conformité aux normes e
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire
BAHUT INOX 2,4L SANS COUVERCLE
Marque:

Référence:
Produit de bonne qualité
57 Matériel professionnel construit selon les

345
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Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

58

BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destingé & éfre|
utilisé dans les cuisines et res’fou{’om”’

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de| =
sécurité  alimentaire les plus  strictes| ™ .
exigées dans les cuisines professaonnelles’, '

et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnvs‘j ;

pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

59

BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

346
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Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

60

BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de mateériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a éfre

utiisé dans les cuisines et restaurant)” -

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de |/
sécurité  dlimentaire les plus  strictes|;

exigées dans les cuisines professionnelles - R

et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

61

BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de netfoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
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Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

Barre aimentée 546cm en Inox et
Polypropyléne

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel consfruit selon les
normes standardisées (normes

d'hygiéne, de nettoyage et de matériels |-

aptes pour le contact avec les oliments)f

Matériel professionnel destiné & éfre

utiisé dans les cuisines et restaurant

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).

62 professionnelles et leurs annexes »
Conforme aux normes d'hygieéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelleé
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Batte Cotelette en Inox diametre 10 cm
+/-10%
Marque:
Référence:
63 Produit de bonne qualite
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Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

64

Bec rouge pour bouteille verseuse
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel desting a étfre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes s
exigées dans les cuisine professionnel ef
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

65

Beurrier 06 cm/4cl * 10 % en porcelaine
blanche

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné & éfre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel ef
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

(%]
o
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66

Biberon a décorer 140ml

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

67

Boite 50 cartouche pour siphon

Marque:

Référence:

compatibles avec les siphons congus
pour ce type de gaz.
Produit de bonne qualite '
Matériel professionnel construit se{on les

r//

normes standardisées (normes <~

d'hygiéne, de nettoyage et de matérigls..-

aptes pour le contact avec les cmmem‘s)

Matériel professionnel destiné & étre|
utilisé dans les cuisines et res’rouroni%

professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doif
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

68

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L £ 10
%

Marque:

Référence:
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Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

69

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,8L+10 % |~
Marque: -

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les]

normes standardisées (nor}‘n\es .
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels | -

aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

70

BOITE STOCKAGE POLY CARRE5,7L 10 %
Marque:
Référence:

)
[
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Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

71

BOITE STOCKAGE POLY CARRE7,6L*10% | —
Marque: A

7
£

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon Jes |7 HET

normes standardisees (norme—,ﬁs‘ ‘
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels.

aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

£

72

Bol a céréale en plastique incassable
alimentaire- 15cm* 10 %

Marque:

Référence :
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Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

73

Bol a consommer 12cm/ 38 cl en
porcelaine blanche £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étre

utilisé dans les cuisines professionnelles €t |+

leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de -
sécurité alimentaire les plus strictes

exigées dans les cuisine professionnel e‘t; '

leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

»»»»»»

74

BOLS DE CUISINE CON INOX Série : 1L; 2L;
8Lt5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

)
v

(95
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Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

BOLS DE CUISINE ROND INOX Série ; 1.4L;
28L;7Lx5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre

utilisé dans les cuisines et restaurant

d hygiene, de neftoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les  plus  strictes

75 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les  plus smc’res
exigees dans les cuisines professuonnelles
et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus ;o
pour sa conformite aux normes de [
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.4L;10L
:13.5L;2,8L:;4.5L:6.5L25%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les
76 normes standardisées (normes
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exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

77

Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil
en acier laitonné Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de neftoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre

utiliseé dans les cuisines et res‘rouron’rf”f’“

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene ef de

sécurité  alimentaire les plus s’mc’fes

exigées dans les cuisines professnonnelles )

et leurs annexes ~
Certifié par des organismes reconnus

pour sa conformité aux normes de|

sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigque du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

78

Brosse Pdtissier a Dorer en Soie (315mm)
*+ 10 % Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d’hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

355
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Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

Cadre & opéra inox (570X370X45) mm *
10 % avec barres de séparation, 2 sur la
largeur et 1 sur la longueur

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étfre |~

utilisé dans les cuisines et restaurant

normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

79 professionnelles et leurs annexes ,
Conforme aux normes d'hygiene et de A
sécurité  alimentaire les plus  strictes | "
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes e
Certifié par des organismes reconnus |~ =
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir foutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Caisse a génoise en inox (410X610X50)
MM 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
80 Matériel professionnel construit selon les
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Appréciation de
I’administration

Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire  les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

81

CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE * 10
%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon.les4.

normes standardisees normes
d'hygiéne, de nettoyage et de'matériels

aptes pour le contact avec les aliments). | -..c ="

Matériel professionnel

professionnelles et leurs annexes-

Conforme aux normes d'hygiéne et .de|.~
strictes |-~

sécurité  alimentaire les  plus
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

desting & étfre
utilisé dans les cuisines et restaurant’

82

CAISSE CONTENANCE 32L VERTEX 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
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Désignation et caractéristiques
techniques

Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

CANNELEUR ZESTEUR PP
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les/|

normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre .
utilisé dans les cuisines et restaurant |- .
83 professionnelles et leurs annexes h
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire
Carafe & décanter évasée en verre
Marque:
Référence:
84 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
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Matériel professionnel destiné a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

85

Carafe & eau base carrée en verre 110 cl
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon’ les

normes standardisées (nqrmes 7

d hygiene, de nettoyage et de matériels

aptes pour le contact avec les ohmen’rs)

Matériel professionnel destiné & xeire

utilisé dans les cuisines ef resfour&amj;.h,..,..,.v-/ B

professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
confenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

86

Carafe a jus sans couvercle 0.5L*10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
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Désignation et caractéristiques
techniques

Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

87

Carafe a jus avec couvercle 1L 210 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d' hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments). |,
Matériel professionnel destiné & étre/
utilisé dans les cuisines et res’rouron’f
professionnelles et leurs annexes v
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les  plus
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le
prestataire

strictes |

88

Carré pour pdatisserie 10x 10x4 cm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
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Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

8¢9

Casse homard
Marque:
Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destine a éfre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

90

Casse noix
Marque:
Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étfre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
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Casseroles cuivre et inox série 1,21;2,51*
10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé a éfre
utiliseé dans les cuisines et restaurant

leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

1 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes P
Certifieé par des organismes reconnus ye
pour sa conformité aux normes de /
sécurité alimentaire et de qualité /
La fiche technique du produit fourni doit
contenir  toutes les  informations 1y
technigues du produit proposé par le N
prestataire
Cendrier en porcelaine TENDANCE
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre

92 utilisé dans les cuisines professionnelles et
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93

Cercle & entremets en inox @ de 200 mm
et une hauteur de 45 mm minimum
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformiteé aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit

contenir  toutes les infOrmoﬁOns_.«»—
techniques du produit proposé par’le|

prestataire

94

Cercle a entremets en inox @ de 80 mm|

et une hauteur de 45 mm minimum
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
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techniques du produit proposé par le
prestataire

95

Cercle atarte en inox Diam :20 /Ht: 2 cm.
+ 10 % bord roulé

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de mateériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit| .
contenir  toutes les informations

techniques du produit propose pqr le
prestataire

926

Cercle a Tarte en Inox Diam :24 /Hf 2
cm.t 10 % bord roulé
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
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La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

97

Cercle a vacherin en inox @ de 80 mm et
une hauteur de 45 mm minimum
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelies et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformiteé aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

98

Cercle a vacherin inox @ de 240 mm et
une hauteur de 60 mm minimum
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
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Cerfifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technigque du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

99

Cercle mousse eninox 16x4.5cm +10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus|.

pour sa conformité aux normies de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fournj-doit

contenir toutes les informations| ...

technigues du produit progﬁpsé par el .

prestataire

100

Cercle Rond enfremets 20 cm * 10-%|-

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
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Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

Chdfing-dich angulaire a 2 bains marie
inox couvercle rabattable a 2 brileurs
Dim0,6/0, 35 mMm* 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualiteé

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant

101 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes -
exigées dans les cuisines professionnelles| -~
et leurs annexes S
Certifie par des organismes reconnus| ..
pour sa conformité aux normes [de| .
sécurité alimentaire et de qualité f
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informoﬁdn&s_”j
techniques du produit proposé par let:
prestataire
Chadfing-dich angulaire a 3 bains marie
inox couvercle rabattable a 2 brileurs
Dim0,6/0,35 mm* 10 %
Marque:
Référence:

102 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
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Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qudalité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

103

Chdfing-dich rond couvercle rabattable
a 1 broleur Dim Bac 0,40 mm* 10 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utiliseé dans
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et’ de

sécurité  dlimentaire les plus  strictes

exigées dans les cuisines professmnnelles :

et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes -de

sécurité alimentaire et de qualité N

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

les cuisines et restaurant|

104

Chalumeaux a Caraméliser: 40 ml -16cm
+10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
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Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Chariot a légumes inox
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre

utilisé dans les cuisines et res’rourc&m_,m_“

professionnelles et leurs annexes

normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

105 Conforme aux normes d'hygiene et del- .
sécurité  alimentaire les  plus $mcfes S
exigées dans les cuisines professior nel!es ‘
et leurs annexes LRI
Certifié par des organismes recoﬁnus
pour sa conformité aux normes ded
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produif fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Chevalet de table symbole en inox
« réservée » Dim 10X5X5 10 %

Marque:
Référence :
106 | Matériel professionnel construit selon les
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conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

107

Chevalet de table symbole en inox

« non-fumeur » Dim 10X5X5+* 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étfre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
securité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

108

Chinois Passoire Etamine inox Diam ,
20cm*10%
Marque: B
Référence : Lo
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destiné & éfre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

109

Ciseaux Cuisine en INOX

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étre
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utilis€é dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

110

Ciseaux a grappe en INOX - longueur 18
cm*10 %

Marque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées.

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes.

Conforme aux normes d’hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes.

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite.

111

Ciseaux a poisson en INOX 25 cm 10 % {

I

Marque:
Référence :

Matériel professionnel construit selon les

normes standardisees

Matériel professionnel destiné a éfre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

112

Cloche bombée pour assiette en inox 26
cm * 10 % Diam inox 18/10
Marque:
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Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

113

Cloche plate pour assiette in inox avec
trou central 26 cm * 10 % Diam inox 18/10
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé  dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire
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Coquetier en inox Diam 45 mm 18/10
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene ef de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

114

Coquilleur a Beurre PP

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus T
pour sa conformité aux normes de e
sécurité alimentaire et de qualité

115

Corbeille a pain forme ronde @ 200mm
minimum en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformifé aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

116
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117

Corbeille présentation bambou basket
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destine & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene ef de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

118

Corne 134x94 mm en PP

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire les plus strictes

exigées dans les cuisine professionnel et |

leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

119

Coupe a dessert avec pied en verre
tendance hételier qualité supérieure
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destine a étfre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

120

Coupe a glace eninox DIAM 9,5 CM
tendance hételier qualité supérieure
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

121

Coupe Ctufs en Tranches Fils Inox
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destine a éfre
utilisé dans les cuisines professionnelies et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne etde |-

sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

122

Coupe pate en Inox 18/10 15X9cm
Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étfre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et

(9]
~3
v
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leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

123

Coupe pate/Ronde, rigide Exoglass
stérilisable

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne ef de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

124

Coupelle porcelaine blanche diametre 8
cm* 10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel desting a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene ef de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

125

Couperet 600gr bonne cuisine

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destineé a éfre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

376
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conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

126

Couteau a Beurre en Inox Tendance
Haut de Gamme hételier qualité
supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisine professionnel et
leurs annexes _
Certifie par des organismes reconnus -
pour sa conformité aux normes de |
sécurité alimentaire et de qualité |-

127

Couteau a désosser
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene ef de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

128

Couteau a dessert en aciers inoxydables
épaisseur 2.5cm  longueur 20 cm
tendance haut de gamme hébtelier
qualité supérieure

Marque:

Référence:
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Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  dlimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

129

Couteau a entremet baguette inox 18/10
Tendance Haut de Gamme Hoieher,
QUALITE SUPERIEURE

Marque: -
Référence:

Produit de bonne qualité N
Matériel professionnel construit selo’n :Ies

normes standardisées (normeks{'“‘ T

d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

378
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Couteau a fromage pate dure 145 mm
Marque:
Référence:

130

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations

techniques du produit proposé par Ie JUR—

prestataire

131

Couteau a fromage pate molle 145 mm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

TN

Matériel professionnel construit selon- Ies,;,; -
normes standardisees (normes

d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

379
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132

Couteau & génoise, lame dentelée /
manche (ABS) 3 rivets longueur 30 cm #
10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les alimenfs).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations

techniques du produit proposé par leq "

prestataire

£

133

Covuteau a huitre manche ABS
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de neftoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations

380
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134

Couteau da Pain avec Lame Inox 35 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite i

La fiche technique du produit fourni doit
contenir  tfoutes les  informations

fechniques du produit proposé par le|

N

prestataire ;-

135

Couteau & poisson cuisine 30 cmk 10 %
manche en élastomére - propyléne lame | "

alvéolée
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de mateériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

381



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO /2025
ltem N° Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
techniques soumissionnaire |l'administration

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposeé par le
prestataire

136

Couteau & Poisson en Inox (90g) 18/10
Tendance Haut de Gamme Hoételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technigque du produit fourni doit

contenir  toutes les  informations

technigques du produit proposé por‘;{e‘.-*’

prestataire

137

Couteau a steak” Tendance ch’réd:ief‘

Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE -
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
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Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir foutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

Couteau batte manche palissandre lame
33cm * 10 %- épaisseur 3mm * 5 % -
largeurdcm*5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (hormes
d hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé a étre

utilise  dans les cuisines et restaurant| ...

Materiel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

138 professionnelles et leurs annexes o
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les  plus  strictes Lo
exigées dans les cuisines professnonneﬁlleg, e
et leurs annexes -
Ceriifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de| -
sécurité alimentaire et de qualité S
La fiche technique du produit fourni doit
contfenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le
prestataire
Couteau d’'office professionnel lame inox
10 cm et 12 cm de manche noire a 03
rivets
Marque:

Référence:
139 Produit de bonne qudalite
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Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  dlimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Couteau professionnel de cuisine
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).

140 Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes|
exigées dans les cuisines professxonnejles ’
et leurs annexes o 7
Certifié par des organismes rec:@nnus_
pour sa conformité aux normes sde] -
sécurité alimentaire et de qualité . LA
La fiche technigue du produit fourm don‘
contenir toutes les mformcﬁ&r}sl‘
techniques du produit propose par le
prestataire
Couteau de table baguette inox 18/
Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

141
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Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Couteau écailleur
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes

d'hygiene, de nettoyage et de matériels |-~

aptes pour le contact avec les ohmem‘s)
Matériel professionnel destineé & étre

utilisé dans les cuisines et res’rou’roﬁﬁ;;-,»;‘;_-v--

professionnelles et leurs annexes

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).

142 Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus sfnctesa .
exigées dans les cuisines professionnelles. i Tt
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Couteau économe manche ABS
Marque:
Référence:

143 |Produit de bonne qualite
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Matériel professionnel destine o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigque du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

Covuteaux Génoise-Manche ABS: 28cm ;
30CM210%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon- Ies o

normes standardisees (normes

d'hygiéne, de neftoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les ollmem‘sj ¥

Matériel professionnel destiné & étre

utilisé dans les cuisines et res’rour\o{ntﬁ

144 |professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de ‘
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Couteau scie a pdtisserie professionnel
lame inox manche noire a 03 rivets
Marque:

145 Référence:

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees [(normes
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d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a éfre
vtilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

Couteau Table en Inox (110 g) 18/10
Tendance Haut de Gamme Hoételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite G
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes

d hygiene, de netftoyage et de} moTeneisr .

aptes pour le contact avec les oJumenTs)‘
Matériel professionnel destiné Q- €tre

utilsé dans les cuisines et restaurant|

146 .
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Couteau tranchelard alvéolé lame de
30cmmanche noire a 03 Rivets

147 |Marave: |
éférence:

Produit de bonne gualité

387



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO /2025
tem N° Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
techniques soumissionnaire |l’administration

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

Couteau tranchelard lame de
30cmmanche noire a 03 Rivets

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

st ETTES S R

Materiel professionnel construit selon Jes e

normes standardisées (normes

T

d’hygiéne, de nettoyage et de matériels | |

aptes pour le contfact avec les onmem‘s)
Matériel professionnel destiné & “étre

utilisé dans les cuisines et resTGuram‘ N

148 | professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Couteaux sommelier
Marque:

149 |Référence:

Produit de bonne qualité
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Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

150

COUVERCLE BAC GASTRONOME
POLYCARBONATE GN 1/1
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les ERPR

normes standardisées (normes

d'hygiéne, de nettoyage et de; matenels L

aptes pour le contact avec les them‘s)_
Matériel professionnel

utilisé dans les cuisines et restouron’r

professionnelles et leurs annexes -~

destiné “a étre| "

Conforme aux normes d'hygiene et det—"

sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

151

COUVERCLE BAC GASTRONOME
POLYCARBONATE GN -
Marque:

Référence:
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Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigques du produit propose par le
prestataire

152

COUVERCLE BAC GASTRONOME
POLYCARBONATE GN 1/3
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité o

Matériel professionnel construit selon les!

normes standardisées (normes | ;

d'hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a éfre
utilisé dans les cuisines ef restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene ef de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
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153

COUVERCLE BAC GASTRONOME
POLYCARBONATE GN 1/6
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

154

COUVERCLE BAC GASTRONOME

POLYCARBONATE GN 1/1 SANS POIGNEE

Marque:
Référence:

Produit de bonne quadlité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de gqualitée

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
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techniques du produit propose par le
prestataire

155

COUVERCLE BAC GASTRONOME
POLYCARBONATE GN 1/2 L/L: 325
CM/265 CM

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

156

COUVERCLE BAC GASTRONOME
POLYCARBONATE GN 1/3 L/L: 325
CM/176 CM

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées [normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

COUVERCLE BAC GASTRONOME
POLYCARBONATE GN 1/3 SANS POIGNEE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

d’hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les  plus  strictes

157 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes P
exigées dans les cuisines professionnelles /’/_ -
et leurs annexes S
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de| |
sécurité alimentaire et de qualité :
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
COUVERCLE BAC GASTRONOME
POLYCARBONATE GN 1/6 SANS POIGNEE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les

158 |normes standardisees (normes
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exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

159

CREMIERS 15CL
SUPERIEURE
Marque:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes

exigees dans les cuisines professionnelles | -

et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus

pour sa conformité aux normes d?
sécurité alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doﬁ

contenir toutes les informations |

technigues du produit proposé par le
prestataire

160

Cuillere a café en Inox (2.5mm) 18/10
Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
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Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

161

Cuillére a Dessert en Inox 3mm * 10 %
18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matéeriels

aptes pour le contact avec les aliments).
destiné a étre/

Matériel professionnel ‘
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

-
y

162

Cuillére & entremet baguette inox 18/10
Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
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d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Cuillere a moka en Inox (2.5mm) £ 10 % |

18/10 Tendance Haut de Gamme Hoteher
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les,
normes standardisees (normes

d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant

163 .
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire
Cuillére a ragout cote inox 550 cl
Marque:

164 |Référence:

Produit de bonne qualité
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Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Cuillere & soupe baguette inox 18/10
3mm * 10 % Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les .
normes standardisées (normesy. < =

d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

165 .
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Cuillere d'Amour PP

166 Marque:

Référence:
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Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

167

Cuillere de service en Inox Pour buftei"

Tendance Haut de Gamme Hoteher
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualite

Matériel professionnel construit selon Ies»

normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine o éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

168

Cuillere Portionneuse de Glace
Marque:
Référence:
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Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

169

Cuillére Table en Inox (3mm) 18/10

Tendance Haut de Gamme Hoieller
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon Ies\

normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
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Cuvette carre 32X32 cm
Marque:
Référence:

170

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit

contenir toutes les informations |-

techniques du produit propose pqr"'lfe
prestataire ;o

171

Dariole inox @ de 55 mm minimum
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
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Dénoyauteur d'olive alu
Marque:
Référence:

172

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygieéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus

pour sa conformité aux normes de

sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations

techniques du produit propose por Ie )

prestataire

173

DESOSSEURS COURBES NOIRES \33CM

l6CMt10% L i)

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire
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174

Distributeur & jus réfrigérant 02 réservoirs
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformiteé aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni-doit |-

contenir toutes les informations
techniques du produit propose par Ie
prestataire

175

Distributeur papier alu / film i mox 45 cm#
5 % longueur SR

Marque: o

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel constfruit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de mateériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite
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La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

176

DOUILLE SAINT-HONORE LOT /2
Marque:
Référence:

Produit de bonne gqualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus

pour sa conformité aux normes de| ...

sécurité alimentaire et de qualité )
La fiche technigue du produit fourni doit

contenir  toutes les  informations |-
techniques du produit proposé par: le -

prestataire

177

Dovilles en polycarbonate 24 Pcs
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
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La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

178

ECUMETTES a FRITE ETAMEE 16CM ; 24 cm
10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus

pour sa conformité aux normes del.—

sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technigque du produit fourni donf

contenir toutes les mformoa‘nons: :

techniques du produit propose p@r Ie
prestataire

LR

179

Ecumoire 12.5 cm en Inox18/10* 10 %1 s

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Mateériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Ecumoire 14cm en inox1.2mm (longueur
manche43cm) 10 %

Marque;

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

180 |professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus|
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité " »
La fiche technique du produit fourni doit | -
contenir toutes les mformo’nons
techniques du produit proposé par: Ieg
prestataire 1
Egouttoir en inox pour bac gastronome
GN 'z longueur 325 cm /largeur 265 cm *
10 %
Marque:
Référence:

181 Produit de bonne qualite
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Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contfenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Egouttoir en inox pour bac gastronome
GN 1/1 longueur 530cm/ largeur 325 cm
+10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels

aptes pour le contact avec les aliments):
Matériel professionnel destingé & /étre| .
utilisé dans les cuisines et res‘r@u‘_rom_‘,,

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).

182
professionnelles et leurs annexes I
Conforme aux normes d'hygiene! ef de |,
sécurité  alimentaire les plus s‘mcfes
exigees dans les cuisines professnonnellesn v
et leurs annexes e i
Certifié par des organismes reconnus|
pour sa conformiteé aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit
confenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Egouttoir en inox pour bac gastronome
GN 1/3 Marque professionnelle
Marque:
Référence:

183
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Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

Eminceur 30cm. ép 3mm. Lame Inox.
Manche en ABS

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a  étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

184 |professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire
Emporte-piece cannelé en nylon boite
de 8 pieces minimum forme coeur
Marque:

185 Reférence:

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
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d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le
prestataire

186

Emporte-piéce cannelé en nylon boite
de 8 piéces minimum forme carrée
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes

d'hygiene, de nettoyage et de mateériglst—-.

aptes pour le contact avec les ohmem‘s)
Matériel professionnel destiné A ~étrg

utiliseé dans les cuisines et res’fauront} k

professionnelles ef leurs annexes!

Conforme aux normes dhyglene ef de?‘,{

sécurité  alimentaire les plus * strictes |-
exigées dans les cuisines profeSSIonneiles{i?--
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

187

Emporte-piece cannelé en nylon boite
de 8 pieces minimum forme ovale
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
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Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Emporte-piéce cannelé en nylon boite
de 8 pieces minimum forme ronde
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon Ies
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre.

utilisé dans les cuisines et restaurant

m,

188 |professionnelles ef leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite
La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Entonnoir 12.5cm* 10 %

189 ':‘F",q”e‘ ,

éférence:
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Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de quadlite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

190

Entonnoir longueur 42 mm largeur départ
32 mm largeur arrivé 5mm * 10 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les .

normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels

aptes pour le contact avec les aliments)..
destiné & étre

Matériel professionnel
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

191

EPROUVETTE POUR PESE-SIROP
Marque:
Référence:
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Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le
prestataire

192

ESSOREUSE A SALADE10L* 10 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité s
Matériel professionnel construit selon les |

normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene ef de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

193

FAITOUT INOX Diamétre 40 au minimum
fond renforcé AVEC COUVERCLE 18/10
Marque:
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Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de neftoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

194

Fer a gigot en inox 18/10 manche en
corne ,
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de neftoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformiteé aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le
prestataire
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195

Flacon verseur en polyéthylene 35 cm *
10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations

techniques du produit propose par le| .

prestataire s

196

Fouet & Sauce inox 25cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

413



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AQ /2025
ltern N° Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
techniques soumissionnaire |l’administration

197

Fouet en Inox 25 cm WPS-10P** 210 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus

pour sa conformité aux normes de |-

sécurité alimentaire et de qualité Y

La fiche technique du produit fourni don‘ ; y
contenir  toutes les  informations| i
techniques du produit proposé par Ie : i
prestataire e

198

Fouet en Inox 35 cm WPS-14P** +10%
Marqgue:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
securité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

414
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La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

199

Fourchette a dessert en inox longueur 20
cm * 10 % tendance haut de gamme
hételier qualité supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines ef restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus|

pour sa conformité aux norme_s_v."";'«qe
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fougni ot {7 .
contenir toutes les informations}

techniques du produit proposé por le

prestataire

200

Fourchette & entremet baguette inox
18/10 TENDANCE Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel constfruit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de

sécurité  alimentaire les  plus  strictes
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exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technigque du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Fourchette & Escargot baguette inox
18/10 TENDANCE Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marqgue:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre

utilisé dans les cuisines et restaurant{ <~

normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

201 .
professionnelles ef leurs annexes {1
Conforme aux normes d'hygiéne et de|
sécurité  alimentaire les plus  strictes| 700
exigées dans les cuisines professionnel!é\'s"
et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus |’
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produif fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire
Fourchette & Huitres TENDANCE Hoételier
QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite

202 | Matériel professionnel construit selon les

416
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Conforme aux normes dhygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

203

Fourchette a Poisson baguette en Inox
18/10 Tendance Haut de Gamme Hoételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualite

Matériel professionnel construit selon Ies" '
normes standardisees (normés ’

d'hygiéne, de nettoyage et de motepels

aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destingé & foe

utilisé dans les cuisines et resfourqm,

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de ‘

sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

204

Fourchette 2 dents eninox 2,5 x 10 cm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel desting a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de

417
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sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

205

Fourchette chef 2 dents eninox L:18 cm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

206

Fourchette de service Pour buffet en Inox
Marque: ~
Référence :
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

207

Fourchette Table en Inox (3 mm) 18/10
Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).

418
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Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

208

Fusil aiguiseur rond : série / bleu/ jaune
/noir 30CM*10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon !es

normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre f
utilisé dans les cuisines professionnelles ef
leurs annexes \
conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes .
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

5,

209

Gant pour Four Résistant en Silicone a
une T° jusqu'a 93° L43cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étfre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

419
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210

Godet a couverts polyéthyléne
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destine & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

21

Grand Plateau de service classique de
thé marocain argenté rectangulaire 40x
20cm*10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

212

Grattoir a manche 250 mm lame 100mm
$10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardiséesMateriel
professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs
annexesconforme aux normes d'hygiene
et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexesCertifie par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes
de sécurité alimentaire et de qualité

420
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213

Grattoir PoissonL19cm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étfre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de gualité

214

Grille patisserie inox 400X600 mm + 3
traverses

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destine a éfre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

215

Huilier vinaigrier en verre longueur 18 cm
*10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destingé a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qudlite

421
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216

Jeu de 12 ébauchoirs a pate a sucre
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de gqualite

217

LEGUMIERE RONDE EN INOX DIAM 30 £ 10
%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destine a éfre
utilisé dans les cuisines professmnnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

218

LEGUMIERE ROVALE EN VERRE LONGUEUR
18CM 210 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

422
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219

LOUCHE A SAUCE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destine & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

220

LOUCHE DE SERVICE EN INOX 2.5 MM
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

221

LOUCHE INOX SERIE :0,5-0,12-0,25-1L
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel ef
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
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pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

222

Lyre Génoise en Acier chromé
(5hauteurs de coupe2aé cm) L44cm + 10
%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

223

Mbakhra en argenterie grand modele
(1er choix) qualité supérieure

Marque:

Référence : ‘
Matériel professionnel construit selon les |
normes standardisees i
Matériel professionnel destiné & étre

utilisé dans les cuisines professionnelles et |*

leurs annexes

conforme aux normes d'’hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

224

Mesure graduée sur pied inox 11
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étfre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes

424
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exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

225

Mesure a cocktail double 2,5/0.55 cl en
Inox 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destine & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualiteé

226

Mesure a cocktail double 2/0.4 clen
Inox 10 %

Marque:

Référence : -
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
securité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

227

Milasson EN INOX ROND UNI @60 cm * 10
%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destine a éfre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de

425
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sécurité alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

228

Milasson @22 cm* 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
securité alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de gualité

229

Mini Chdafing-dich ovale argenté 1
brOleur TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d’hygiene ef de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

230

Mini Chafing-dich rectangulaire argenté
1 brGleur TENDANCE Hoételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Materiel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel desting a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

426
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conforme aux normes d'hygiéne et de
securité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

231

Mini Chafing-dich rond argenté 1 broleur
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
securité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus” |
pour sa conformité aux normes de '/
seécurité alimentaire et de qualité

232

Mini entonnoir a piston en Inox 0,8 Lts *
10% R
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre
utilise dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
securité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

233

Moule a brioche eninox @ de 180 mm %
5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

427
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Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

234

Moule a brioche eninox @de 90Cmt
10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon I;és e

normes standardisees /
Matériel professionnel destiné & étre .

utilisé dans les cuisines profess;onnell\es e?‘ i .

feurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

235

Moule a cake droit en inox 250x80
minimum

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

428
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Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

Moule da <cake en Inox 18%:
35x12xprof8.5cm * 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

236 | Conforme aux normes d'hygiéne et de —
sécurité  alimentaire les plus  strictes| -7 Py
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes ‘

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit | ’
contenir toutes les informations "
techniques du produit propose par le
prestataire
Moule a cake évasé en inox 240x80 mm
minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
237 | Matériel professionnel construit selon les

429
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Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigque du produit fourni doit
contfenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

238

Mouvule a cake Inox 18%- 30 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygieéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

239

Moule a cake ouvrant en inox 240x80
mmz10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
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Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

240

Mouvule a cannelé bordelais en silicone de
8 cannelés @ de 55 mm une hauteur de
50 mm minimum

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

21

Moule & charlotte emboutie fond uni en
aluminium sans couvercle @ de 160 mm
minimum Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
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Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

242

Moule & charlotte en inox capacité 1.5L
diameétre 21 cm hauteur9cm* 10 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon- ies
normes standardisées (normes

d hygiéne, de nettoyage et de matériels| -

aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné &\ étre

utilisé dans les cuisines et res‘rourant

professionnelles et leurs annexes .
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doif
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

243

Movule a madeleine en silicone rectangle
plaque de 17x12cm minimum

Marque:

Référence:
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Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contfenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

244

Moule a@ manquer ferblancronduni@de | .~
180 mm, Hauteur 5cm * 10 %

Marque: /-

Référence:

Produit de bonne gualite

Mateériel professionnel construit selon Ies )
normes standardisées (normes [~

d'hygiéne, de neftoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

245

Moule & petit ddme a coétés longueur 4
cm, hauteur TIcm* 10 %
Marque:
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Référence:

Produit de bonne gqualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformiteé aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

246

Moule a petit four cannelé en fer blanc
uni longueur 35 mm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes | -
d hygiéne, de nettoyage et de matériels |~

aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
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Moule a petit four losange enfer blanc uni
longueur 60 mMm 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine & éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
247 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  adlimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Moule & petit four tartelette ronde-unieen|.
fer blanc @40 mm* 10 % ' NI
Marque:

Référence:

Y

Produit de bonne qualité A
Matériel professionnel construit selon les|
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations

248
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techniques du produit proposé par le
prestataire

249

Moule a savarin en fer blanc @ de 220
mm Hauteur 5cm + 10 %

Marque:

Référence:

roduit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit | .~
contenir  toutes les  informations’
technigues du produit proposée por},-"lg,

prestataire i

250

Moule & steak [
Marque: 17
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigeées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformiteé aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
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technigues du produit propose par le
prestataire

251

MOULE DEMI SHERIQUE INOX 160MM * 10
%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni deit| -

contenir  toutes  les  informations|

techniques du produit propose );éqr“ le
prestataire iy

252

%%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

MOULE DEMI SHERIQUE INOX 200MM £ 10|

437
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La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

253

Moule en polycarbonate demi sphére,
Dimension plaque : 27,5 x 13,5 xht2,5cm
+10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

254

Moule en polycarbonate pour préparer
un lapin en chocolat de 100g pour une
épaisseur de 3 mm Dimensions du moule
(135x275) mm  Hauteur 24 mm.
Dimensions du lapin Hauteur(100x89) mm
Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
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Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

255

Moule en polycarbonate rigide a forme
de pouponnette Coeur. Dimensions du
movule ( LxI) :(175x275) mm * 10 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié -par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

256

Moule en polycarbonate rigide a forme
de Tasse Moyenne. Dimensions du moule
(LxI) (175 x 275) mm Havuteur 24 mm * 10
%

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AQ /2025
ltermn N° Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
techniques soumissionnaire |’administration

d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 cm
(60°C/230°) £ 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant

257 | professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de gualite
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informafions
techniques du produit proposé par le
prestataire
Moule étain kouglopef
Marque:

Référence:

258

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes

4407
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d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

Moule dariole lot de 6
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

259 Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire
Moule inox dariole 0,051 10 %

Marque:
Référence:
260

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes

4419
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d’hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre
utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

261

Moule inox dariole 0,071+ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes

d’hygiene, de nettoyage et de matériels

aptes pour le contact avec les aliments). { <.~
Matériel professionnel destiné & étfré |/
utiliseé dans les cuisines et res’rourodrg

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de-

sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

262

Mouvule Pain de Mie 18 x 8.5 x 7.5cm * 10
%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
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Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé a étre
utilis€ dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contfenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

Moules a chocolat Professionnels en
silicone (10 Moules de forme différent)
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les/|. |
normes standardisées (normes||- *

d'hygiene, de nettoyage et de matériels | -

aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

263 | professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire
Moulin a légumes en inox 32cm

264 a",‘”,q”e‘ ,

éférence:

443
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I’administration

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

265

Moulin a poivre en bois et acier vernis 22
cm/5

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité A
Matériel professionnel construit selon Ies /

normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matérigls|
aptes pour le contact avec les cltmem‘s),\. :

Matériel professionnel desting & étre|
g ra .« . .
utilisé dans les cuisines et restaurant

professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

266

Moulins a sel et a poivre manuel Duo
sel/poivre transparent Acrylique 18 cm
Marque:

444
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Référence:

Produit de bonne gualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

267

Movutardier en verre

Marque: o

Référence:

Produit de bonne qualité j
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes

d'hygiéne, de nettoyage et de matériels |

aptes pour le contact avec les alimenfs).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certfifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
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techniques

Proposition du
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Appréciation de
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268

Chevalets de table numérotées Acier
inoxydable de 1 au 36, Dim7.4x 5.8 x 4.8
cm*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les alimenfs).
Matériel professionnel destiné a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformiteé aux normes de
sécurité alimentaire et de gquadlité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

269

Ouvre boites model de table en inox
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations

446
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techniques du produit proposé par le
prestataire

270

Panier & ménage (5pieces) en verre
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

271

Panier a pain en inox

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de neftoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations

44
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techniques du produit propose par le
prestataire

272

Panier a vin verseur en osier
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de gqualite

La fiche technique du produit fourni doit |/

contfenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

273

Paniére & pain en inox 25x18cm ovale *
10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

448
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La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

274

Passe - Sauce Chinois en Inox diam :18
cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (hormes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit

contenir toutes les informations,
techniques du produit propose par le

prestataire

275

Passe-vite a grille étamée 3mm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

449
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Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

276

Passoire & 2 poignée inox x 32 ; x45 * 10
%%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel consiruit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

277

Passoire Chinois Etamine Diam 20cm ;24
cm*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Materiel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes

450
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exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
confenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Passoire conique 30 cm * 10 % de
diametre avec anse

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

normes standardisées (normes
d’hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

278 | professionnelles et leurs annexes yd
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite -
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire
Passoire rond toile 1,5mm
Marque:

Référence:
Produit de bonne qualite
279 Matériel professionnel construit selon les

451
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Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

280

Peigne de Décoration Set de 7 piéces
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre

utilisé dans les cuisines et restaurant|

professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de

sécurité  alimentaire les plus  strictes

exigees dans les cuisines professionnelles |

et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

281

Pelle & chocolat Inox 18X10cm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
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Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Pelle & four inox perforée
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contfenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

282

Pelle & four pizza hétre rond diam 35 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

283
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Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

PELLE A HORS D'CEUVRES
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les alimenfs).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

284 Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Pelle a pdtisserie en inox
Marqgue:

Référence:
Produit de bonne qualite
285 Matériel professionnel construit selon les

normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

454
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Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Pelles aluminium longueur de 210 mm ;
31I0Mm*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

286 |professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contfenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le
prestataire
Pelles en bois bout rond longueur:
350/400/450 mm * 10 %

Marque:
Référence:
287

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).

455
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Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

288

Pelle Triangle en Inox a Manche Noir
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes

d'hygiéne, de nettoyage et de matériels:

aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

289

Petit Plateau de service de thé marocain
argenté rond 30,5 cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel constfruit selon les
normes standardisées (normes
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d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

Petit seau a glagons
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Materiel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

290 Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité adlimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire
Photophore en verre Lot de 4 pieces
Marque:

Référence:

291

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
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d hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

PIERRE A AGUISER GROS 459
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes

d hygiéne, de nettoyage et de matériels ;’_"-,

aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

destiné & étre|

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes

292 Conforme aux normes d'hygiene et de h
securité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
PIERRE A AGUISER MOYEN 460
Marque:

Référence:

293
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d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

294

PINCE A ARETES INOX L8 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

295

Pince & Décor, Pince du chef droite 15
cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

459
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Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformiteé aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

Pince a Escargot
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
ufilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

296 Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite
La fiche technigque du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire
Pince a gateau eninox L 20 cm

297 |Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

46(
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Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

298

Pince d Homard/noix L 12 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de gqualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

299

Pince a hors d'oceuvres | 21 cm
Marque:
Référence:

461
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Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

300

Pince a Servir en Inox; Manche en Vinyle
Vert L23cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne gqualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine & éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
securité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualitée

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposée par le
prestataire

462
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Pince pate de 100 mm en inox
Marque:
Référence:

301

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produif fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

302

Pince/Ciseaux Multi Usages en inox
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

463
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303

Pinceau Pdtissier Pure Soie Manche en
Polypro 35 cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelies
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

304

Pinceau a patisserie 30 cm ; 40cm ; 45cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

464
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305

Pinceau plat longueur 20 cm manche en
polyester £ 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigeées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

306

Pinceau plat manche plastique largeur
de 40 mm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qudlite

465
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La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

307

Seau en inox gradué avec base 12lts£ 5
%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

308

Planche & Découper Blanche en
Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp :2cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

466
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Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Planche & Découper Bleu en
Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp : 2cm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (hormes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utiliseé dans les cuisines et restaurant

309 |professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit :
contenir toutes les informations s
techniques du produit propose par le
prestataire
Planche a Découper Jaune en
Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp : 2cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les

310 |normes standardisées (normes

d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire  les plus  strictes

467
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exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Planche & Découper Marron en
Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp :2cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilise dans les cuisines et restaurant

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d’ hygiene, de nettoyage et de mateériels
aptes pour le contact avec les aliments).

311 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Planche a Découper Rouge en
Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm
Marque:
Référence:
312
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Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Planche & Découper Verte en
Polyéthylene 53 x 32.5 xEp:2cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes

313 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de quadlite
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire
Planche a Découper professionnelle 55 x
45 x 3cm
Marque:

314 Référence:
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d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destingé a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

315

Plaque a débarrasser inox 40x30,18/10
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene ef de
securité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigque du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

316

Plaque a four allu perfore 60X40cm * 10
%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
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Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

317

Plaque a tuile EN ALUM PERFOREE 60x40 *
10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

318

Plaque perforée téle a pizza diametre
30cm

Marque:

Référence:
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Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

319

Plat & Sushi en Mélamine 53 x18 x3cmt 5
Yo

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de mafteriels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Ceriifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigques du produit propose par le
prestataire
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Plat rond en inox Diam 30 10 %
Marque:
Référence:

320

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le confact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposée par le
prestataire

321

Plat ovale eninox L 60/20* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire
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322

PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN
ARGENTRIE : 27/22/16CM (1ER CHOIX)
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les alimenfs).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contfenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

323

PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL
DIAMETTRE 65CM QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
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technigues du produit propose par le
prestataire

324

PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE

MAROCAINE TROIS PIECES,
DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

325

Plateau de service en inox a anse
rectangulaire longueur 240x160x50 mm %
10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
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Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

Plateau limonadier diamétre 35 cm
Marqgue:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les alimenfs).
Matériel professionnel destiné a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les  plus  strictes

326 Conforme aux normes d'hygiene et de
securité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes .
Certifié par des organismes reconnus N\
pour sa conformité aux normes de N
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Plateau Miroir en Verre 1/1, 32,5 x 53 cm,
H:3cm*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les
327 |normes standardisees (normes
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exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Plateau Miroir en Verre 1/2, 32,5 x 26,5¢cm,
H:3cm*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (hormes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilise dans les cuisines et restaurant

normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

328 | professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir foutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Plateau de service antidérapant 60/40
cm 10 % de diameétre
Marque:
Référence:
Produit de bonne quadlite
329 | Matériel professionnel construit selon les
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Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Plateau rond antidérapant 35 cm * 10 %
de diamétre

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de neftoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).

330 |professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus N
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Plateau rectangulaire antidérapant
polypropyléne 35 x27cm * 10 %
Marque:

Référence:

331
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Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

332

Poches en perlon, série : 34 cm ,50cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles ef leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

333

Poches & décorer ; Série : 30 cm, 35cm,
40 cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
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d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destingé a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

334

Poéle & frire alu anti-adhérente 20 cm *
10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

335

Poéles a frire téle blanc, série : 18 cm, 22
cm, 24 cm, 40cm, 50cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
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Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

Poéle & Paella 24cm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

336 Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire
Poéles a sucre cuivre, série : 1,81 ; 2,51
Marque:

337 |Référence:

Produit de bonne qualité
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Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qudadliteé

La fiche technique du produit fourni doit
contfenir toutes les informations
technigques du produit propose par le
prestataire

Poéle ANTIADHESIF a crépe @ 240 mm *
10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardiseées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destingé & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

338 |professionnelles ef leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Poéle ANTIADHESIF a omelette @ 220 mm
10%

339 Marque:

Référence:
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Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

340

Poéle en aluminium Antiadhésive: Série
20cm, 24 cm, 28cm, 36cm 40cm 5%
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité »
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire
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341

Poéle Choc Junior Antiadhésive diametre
32cm. H4.4cmEp:3.3t5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations

techniques du produit proposé par le|.

prestataire

342

Poéle de flambage ronde en cuivre |-

diameétre 240 mm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations

484



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO 12025
ltem N° Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
techniques soumissionnaire |l'administration

techniques du produit propose par le
prestataire

343

Poéle de flambage ovale en cuivre
L35x23 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles ef leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit

contenir  toutes  les informoﬂon/s.»'.f_
techniques du produit proposé par &} "

prestataire

344

Poéle eninox320mm*10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene ef de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite
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La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

Poéle ovale a poisson diam 36cmt 10 %
en inox anti-adhérent

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

345 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus -
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire
Poire aJus40mit5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes

346 d'hygiene, de neftoyage et de matériels
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Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

347

Poissonniére en Inox 50cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destingé a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
securité  alimentaire les plus  strictes

exigées dans les cuisines professionnelles | -

et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus|,

pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

348

Pomme noisette ovale cannelée PP
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
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Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

349

Porte Adition ennox 11x15.2cm*10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contfenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

350

Porte-menu en similicuir - Format A4 noir
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
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Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

351

PORTE FICELLE SUR PIED
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
securité  alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité !
La fiche technique du produit fourni doit

contenir toutes les informations .

techniques du produit proposé par le
prestataire

352

Pot a café 0.5L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
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Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposée par le
prestataire

353

Pot a lait 0.5L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de netftoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines ef restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

354

Pot & lait 1 L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées [normes
d hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
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Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Présentoir a Gateau Carré 31x31cm:h 16
cm*10%

Marqgue:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

d' hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes

355 | professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus .
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite '
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire
Présentoir a Gateau Carré 31x31cm:h 8
cm*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les
356 |normes standardisées (normes
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exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Présentoir Buffeth: 12cm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

357 Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Présentoir Buffeth : 8cm+* 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
358 |normes standardisées (normes

d' hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  dlimentaire les plus  strictes
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exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigques du produit propose par le
prestataire

359

Racle tout nylon 120X95 mm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

360

Racloir a billot professionnelle Long 17cm
*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
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Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Ramasse couverts en plastique 4 caisses
53x32,5Xht 10cm > 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).

361 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles |
et leurs annexes L
Certifié par des organismes reconnus |
pour sa conformité aux normes de .
sécurité alimentaire et de qualite )
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire
Ramasse miette en inox
Marque:
Référence:

362 | Produit de bonne qualité
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Matériel professionnel destiné & éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

Ramequin en verre diametre 8.5cm * 10
%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine o éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes

363 |professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes !
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire
Rape 6 faces en Inox h(24cm)

Marque:
Référence:
364
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d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
securité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

Réchaud a alcool en cuivre 1 brileur
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Materiel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes Y

Produit de bonne qualité

365 Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire
Réchauds a flamber de table a
cartouches de gaz:0,35/0,28 £ 10 %
Marque:

366 | péférence:
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Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene ef de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
confenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

RECTANGULAR 30X27CM-QUARTZ
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

367 Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformiteé aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contfenir toutes les informations
techniques du produit proposée par le
prestataire
RECTANGULAR 30X20CM-QUARTZ
Marque:

368 |Référence:

Produit de bonne qualité
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Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de
sécurité- alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contfenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

369

REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE 560 x 87
mm 210 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes

d'hygiene, de nettoyage et de materiels| /. -
aptes pour le contact avec les aliments). |:
Matériel professionnel destiné & étre|
utilisé dans les cuisines et restaurant| =

professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

370

REGLE GRADUEE FLEXIBLE 46 cm * 10 %
Marque:
Référence:
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Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de mateériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
securité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technigue du produif fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

371

Rince doigts
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

372

Rondeau bas avec couvercle en Inox,
Série : 20cm/24cm/28cm

Marque:

Référence:
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Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

373

Rouleau a Patisserie en Bois 50 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes

d'hygiéne, de nettoyage et de matériels |
aptes pour le contact avec les aliments)..

Matériel professionnel destiné & éfré;

utilisé dans les cuisines et resfcuroni:

professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

374

Rouleau a pdtisserie nylon @ 45mm +5 %
Marque:
Référence:
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Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

375

Rouleau multicoupe uni 5 roulettes
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

376

ROULEAU PIC-VITE EN POLYAMIDE 12 CM
LONGUEUR t 10

501



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AQO /2025
ltem N° Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
techniques soumissionnaire |I’administration
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

377

Roulette a pate de 100 mm eninox* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de mateériels
aptes pour le contact avec les alimenfs).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire
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Russe en Inox avec queue Diam 28/24-22
Marque:
Référence:

378

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les alimenfs).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

379

Saladier Carré Blanc en mélamine 12.5,
04L10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
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380

Saladier en Mélamine 19.5x19.5*10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir foutes les informations
technigques du produit propose par le
prestataire

381

Saladier en Mélamine 25.5x 255+ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de maftériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations

504



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AQ 12025
ltern N° Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
techniques soumissionnaire | ’administration

technigues du produit propose par le
prestataire

382

Saladier en verre transparent 30 cm de
longueur 7 cm de largeur / capacité
750cl minimum

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelies et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

383

Saliére et poivriere en verre diametre 3.5
cm*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de gualite
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La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le
prestataire

384

SAUCIERE EN INOX - 25CL
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

385

Saucier Porcelaine blanc Style classique
finition élégante H8 x L18 xP6 10 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne gualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformifé aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
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La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

386

Sauciére en Inox : 150 ml

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire e

387

Saupoudreuse en Inox a Figures Fines :
9.5x7cm hoételier QUALITE SUPERIEURE

Marque: o

Référence:

Produit de bonne gualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

507
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La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

388

Savarin individuel débouché en fer blanc
@ de 65 mm et une hauteur de 15 mm *
10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus

pour sa conformité aux normes c}le”"'

sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni/doit

contenir  toutes les  informations|

techniques du produit propose p{:;r le
prestataire

389

Sceauavin3L*10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d’hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilis€ dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
ef leurs annexes

508
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Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Scie Boucherie - 40 cm en Inox-
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire  les  plus  strictes

390 |Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes |
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes X
Certifié par des organismes reconnusi.,
pour sa conformité aux normes de| “7;
sécurité alimentaire et de qualité L
La fiche technigque du produit fourni doit
contenir toutes les informationsf.
techniques du produit propose par le
prestataire
SERIE 2 BASSINES > SPHERIQUE EN INOX
DIAMETRE 25-35+ 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
391 normes standardisees (normes
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exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigques du produit proposé par le
prestataire

SERIE 2 BRAISIERES EN INOX 40CM-50CMz
10 % fond renforcé

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilis€é dans les cuisines et restaurant

normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

392 professionnelles et leurs annexes .
Conforme aux normes d'hygiene et de| .
sécurité  alimentaire les plus  strictes |/
exigées dans les cuisines professionnelles/| -
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnusi:
pour sa conformité aux normes de .
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
confenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire
SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 EN INOX
18/10
Marque:

Référence:
Produit de bonne qualite
393 | Matériel professionnel construit selon les
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Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

SERIE DE 3 PLAQUES A ROTIR INOX 40-50-
60+ 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utiliseé dans les cuisines et restaurant

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees {(normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).

394 | professionnelles et leurs annexes , ,
Conforme aux normes d'hygiene’ et.de|
sécurite  alimentaire les plus - strictes
exigées dans les cuisines professnonnelles._ ;
et leurs annexes - Lo |
Certifié par des organismes reconnus’ A
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité -
La fiche technique du produit fourni doit{
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND
PLAT 24-28-32-36
Marque:

Référence:

395
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Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

SERIE DE 6 CASSEROLES 16-18-20-22-24-28
en inox avec fond renforcé 18/10
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d’hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les ohmen‘fs)

Matériel professionnel desting & étre

utilisé dans les cuisines et resrourcsm

396 | professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de
sécurité  alimentaire les plus ‘strictes
exigées dans les cuisines professioﬁnelles
et leurs annexes :
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire
SERIE DE é SAUTEUSES INOX 20-22-24-28-
30-32 avec fond renforcé 18/10
Marque:

397 Réeférence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
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d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

398

Seringue pour cuisine 30 ml
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les|

normes standardisees (normes’

d'hygiéne, de nettoyage et de matériels

aptes pour le contact avec les Ohmen’rs)

Matériel professionnel destineé & ¢ etre"f“-v

utilisé dans les cuisines et resTourom
professionnelles et leurs annexes -
Conforme aux normes d'hygiene et de

sécurité  alimentaire les plus  strictes|

exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

399

SERVICE DE THE EN  ARGENTERIE
ARTISANAL MAROCAIN : (3 SUCRIERS PETIT
MODELR/MOYEN MODELE/GRAND
MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS, DIAMETRE :
50CM MINIMUM QUALITE

Marque:

Référence:
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Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

400

Serviette de cuisine : 80% coton / 20%

POLYESTERE
Marque:
Référence: /-

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

401

SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle
35/45 cm, couleur au choix
Marque:

514
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Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

402

Shaker en inox 75 cl

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité i
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes

d hygiéne, de nettoyage et de matériels

aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposeé par le
prestataire
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Siphon a creme enInox 0.5 1L
Marque:
Référence:

403

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposée par le
prestataire

404

Souffle & sucre 340 mm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les

normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire
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405

Soupiére 320 cl en Porcelaine
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées [normes
d hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destingé & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
securité  alimentaire les plus  sirictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni-doit
confenir  toutes  les  informations’|
techniques du produit proposé. par: le

prestataire

406

Soupiére en inox Diameétre 24 avec

couvercle
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de gualité
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La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

407

Soupiére en inox Diameétre 24 £ 10 % sans
couvercle

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les alimenfts).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes

exigees dans les cuisines profesmonnelles_

et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus“’;;
pour sa conformité aux normes;.dey ¢

sécurité alimentaire et de qualité |-

La fiche technique du produit fourni:doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

408

Soupiére sur Pied avec Couvercle enInox
122cm*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
securité  alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

518
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Cerfifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Sous Bol & consommer en Porcelaine
Blanche

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contfact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  adlimentaire les  plus  strictes

409 | professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes e
Certifi€¢ par des organismes reconnus.{ -« -
pour sa conformité aux normes dé
sécurité alimentaire et de qualité fi
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le|-
prestataire
Spatule Blanche en Polyglass: 30 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Mateériel professionnel construit selon les
410 |normes standardisées (normes

519
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exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformiteé aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Spatule coudée en Inox 25 cm; 30cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les  plus  strictes

4n Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus| . -~
pour sa conformité aux normes de| .-
sécurité alimentaire et de qualité  ~
La fiche technique du produit fourni doif | -,
contenir  toutes les  informations| -
techniques du produit proposé par le
prestataire T
Spatule en silicone 25 cm ; 35cm -
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les

412 |normes standardisees (normes
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exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

413

Spatule lame fibre de verre, Série : 25CM
; 30cm;40cm;50cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Materiel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine o étre
utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus|. =~
pour sa conformité aux normes de| o

sécurité alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit
contfenir toutes les informations

techniques du produit propose par le|

prestataire

414

Spatule flexible droite de 180 mm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles ef leurs annexes
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Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Spatule flexible droite inox de 300 mm* 10
%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

415 |Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines profess:onnetles
et leurs annexes ;
Certifie par des organismes reconnus'
pour sa conformité aux normes de |
sécurité alimentaire et de quohfe ' 1
La fiche technique du produit fourm donL
contenir toutes les mformoﬂons
techniques du produit proposé par le
prestataire
SPATULE INOX 10X38CM ; 12x38 CM
Marque:

Référence:
416 | Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
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Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

417

SPATULES INOX COURBEE Série : 22CM ;
25cm ;30cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le confact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre

utilise dans les cuisines et restaurant -~

professionnelles et leurs annexes .
Conforme aux normes d'hygiene et de

sécurité alimentaire les plus  strictes |
exigees dans les cuisines professionnelles

et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus |

pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

418

SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
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d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

Spatule longue coudée manche solide
20cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels

aptes pour le contact avec les aliments). |~ -

Matériel professionnel destingé & éfre|-

utilisé dans les cuisines et restaurant| -

419 professionnelles et leurs annexes P
Conforme aux normes d'hygiéne et .de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionneiles' :
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire
Spatule Maryse en caoutchouc de 230
mmi*10%

420 |Marque:

Reférence:

Produit de bonne qualité
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Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir foutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

421

Spatules patissiere longueur 240 mm ; 340
mm Manche polypropyléne Lame inox #
10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les|
normes standardisees (normes | -

d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre |-
utilisé dans les cuisines et restaurant:

professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene ef de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualitée

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

422

Spatule en Elastomere thermoplastique:
45cm
Marque:

h
9
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Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
confenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

423

Sucrier métal argenté sans couvercle
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon Ies',

normes standardisees (normes

d hygiéne, de nettoyage et de matériels |

aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

()
1o,
)
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424

Sucrier En inox avec couvercle 23 ¢l * 10
%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel consfruit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de mateériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit founi doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

425

Sucrier en porcelaine blanche quchte

supérieure 23cl* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon Ies
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Maftériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelies
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
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426

Support Buffet 55.5 x 19 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit’

contenir  toutes  les  informations|

techniques du produit proposé par le

prestataire

427

Support Menu a Pince30cm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

528
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La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

428

Support rotatif pour décoration Gateau
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilise dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit.

contenir  foutes les  informations|

techniques du produit proposé par le
prestataire

429

Support Buffet 39x39 cm APS
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les alimenfs).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

h
o
&
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La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

430

Tablier boucher métal
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni don o

contenir foutes les mformo’nons

techniques du produit proposé por le_’u

prestataire

431

Tamis tfout en inox @ 20 cm Mculle
0,45mm 5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualiteé

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utiliseé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de
sécurifé  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
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Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Tamis a farine bord plastique @ 35 Maille
:0.8mm;1.8mm 5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
432 professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
securité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de|.
sécurité alimentaire et de qualité _
La fiche technique du produit fourni doit
confenir  toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Tamis tout inox @ 35cm Maille 1,28mm *
5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
433 |normes standardisees (normes
d'hygiéene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destingé a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes

531
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exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Tapis & décor relief Arabesque 25 x 18,5
cm:5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre

utilisé dans les cuisines et restaurant

normes standardisees (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

434 |professionnelles et leurs annexes <
Conforme aux normes d'hygiene et de |
sécurité  alimentaire les  plus strictes | \
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes o
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Tapis a décor relief Coffee 25 x 18,5 cm
5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
435 |Matériel professionnel construit selon les

532
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Conforme aux normes dhygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

Tapis en silicone de cuisson anti-
adhérente 52X32cm 5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
436 | professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et .de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professmnnelles‘
et leurs annexes S -
Certifie par des organismes reconnusg*ﬁf“*
pour sa conformité aux normes de|
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit |-~ 7~
contenir toutes les informations| "
techniques du produit proposé par le
prestataire

Tapis en silicone de Cuisson Anti-
Adhérente 60x40cm*5 %

Marque:

Référence:

437 Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).

h
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Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
securité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
confenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

Tartelette en fer blanc ronde cannelée @
80mMmz*5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les

normes standardisees (normes|

d’hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre

utiisé dans les cuisines et restaurant

438 |professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite
La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
Tartelette en fer blanc ronde unie @ 100
5%

Marque:

439 Référence:

Produit de bonne qudlite
Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
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d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

Tasse et sous tasse a café en mélamine
08 cl Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité i
Matériel professionnel construit selon les

normes standardisees (hormes |

d'hygiéne, de netfoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & - étre
utilisé dans les cuisines et restaurant

440 |professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite
La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire
Tasse + Sous Tasse a Petit Déj.23cl en
mélamine hételier QUALITE SUPERIEURE

441 Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

N
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Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de netfoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

442

Terrine rectangulaire terre cerise 28 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit se!on les

normes standardisees (normes

d'hygiéne, de nettoyage et de matériels

aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes \
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
contenir toutes = les informations
technigques du produit propose par le
prestataire

443

Théiere marocaine traditionnelle
argentée gravée : 1Pax
Marque:
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Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

444

Théiére marocaine traditionnelle

argentée gravée : éPax
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus sirictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie¢ par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

‘N
2
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Thermometre Infrarouge
Marque:
Référence:

445

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

444

Thermométre sonde, sonde en acier

inoxydable de -30°C &120°C£10% | '

Marque: Loy
Référence: ~

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire
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447

Thermos en Inox Double Paroi avec
Couvercle Noir1.5L

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d'hygiéne, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
contenir  toutes  les  informations
techniques du produit proposé par le
prestataire L

448

Thermos en Inox Double Paroi avec
Couvercle Noir1 L

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé o étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
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La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

449

Tourtieére cannelée fond amovible en fer
blanc @ de 200 mm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualiteé

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de

sécurité alimentaire et de qualite e
La fiche technique du produit fourni doit]

contenir  toutes  les informations
technigues du produif proposé,’»p’or e
prestataire P

450

Turbotiére en Aluminium 50X40cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées [normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

RE
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Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualitée

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

451

Vase en verre de table hauteur 140 mm
Tendance Haut de Gamme Hoételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de netftoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de

sécurité  alimentaire les plus  strictes{”
exigees dans les cuisines professuonneues .

et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus

pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir foutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

452

Vase en verre de type académie hauteur
250 mm Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiéne, de neftoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé a étre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes

54
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Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus  strictes
exigees dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit proposé par le
prestataire

453

Verre a Cocktail 24.5 Transparent
Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEU

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualiteé

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d hygiéne, de nettoyage et de materiels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre

utilisé dans les cuisines et res‘rouronf--"""" ‘

professionnelles et leurs annexes ‘
Conforme aux normes d'hygiene e’r de
sécurité  alimentaire les  plus s’mcfes
exigées dans les cuisines profeSSIOnneJIes
et leurs annexes '

Certifieé par des organismes reconnu&

pour sa conformité aux normes de;f?

sécurité alimentaire et de qualite

La fiche technique du produit fourni doit
contfenir toutes les informations
technigues du produit proposé par le
prestataire

454

Verre a Cocktail " double " verre sonore
Tendance Haut de Gamme Hoételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées (normes
d'hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
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Matériel professionnel destineé a éfre
utilisé dans les cuisines et restaurant
professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité  alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformite aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
technigues du produit propose par le
prestataire

VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees (normes
d hygiene, de nettoyage et de matériels
aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre o
utilisé dans les cuisines et restaurant| 7
455 |professionnelles ef leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de |
securité  alimentaire les plus  strictes
exigées dans les cuisines professionnelles
et leurs annexes -
Certifi¢ par des organismes reconnus| -
pour sa conformité aux normes de|
sécurité alimentaire et de qudalite

La fiche technique du produit fourni doit
contenir toutes les informations
techniques du produit propose par le
prestataire

Verre a biére « chope a biere »
Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

456 |Référence:

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et

wn
=
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leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

457

Verre a biére « flote » "verre sonoren
Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre
utiliseé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
securité alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisine professionnel ef
leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

458

Verre a cocktail 21 ¢l Tendance Haut de

Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destine a étfre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

459

Verre a cognac 25 cl "verre sonore »
Tendance Haut de Gamme Hoételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

544
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Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destingé & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
securité alimentaire et de qualité

4460

Verre a dégustation "verre sonore”
Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Materiel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destingé a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes

exigées dans les cuisine professionnel efr_;j"'

leurs annexes [
Certifie par des organismes reconnus; ./
pour sa conformité aux normes de |
securité alimentaire et de qualité

461

Verre a eau FB "verre sonore” Tendance |

Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
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462

Verre a eau gobelet cristallin 25 cl
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

463

Verre a irish coffee 23 cl Tendance Haut
de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destineé a étfre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
securité alimentaire et de qualite

464

Verre a pied cristallin tulipe 16 cl, 19 cl,
25 cl"verre sonore » Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
securité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

546
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Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
securité alimentaire et de qualité

4465

Verre a Thé Cristal Transparent Tendance
Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
securité alimentaire et de qualité

466

Verre Gigogne 22 cl Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

467

Verre Islande 30cl Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

547
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ltern N° Désignation et caractéristiques | Proposition  du | Appréciation de
techniques soumissionnaire |l’administration

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

4468

Verre long drink 30 ¢l Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

469

Verre Martigues 32cl Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque: o
Référence :
Matériel professionnel construit selon les. *

normes standardiséesMatériel

professionnel desting & étre utilisé dans |

les cuisines professionnelles et leurs
annexesconforme aux normes d'hygiene
et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes
de sécurité alimentaire et de qualité

470

Verre Normandie N°2 -24c¢l; 16 cl
Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
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item N°

Désignation et caractéristiques
techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
'administration

leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
securité alimentaire et de qualité

471

Verre Old Fashioned 30 cl Tendance
Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Matéeriel professionnel destiné & étfre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
securité alimentaire les plus strictes
exigees dans les cuisine professionnel ef
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

472

Verre/Flote a Champagne "Normcndie’.’,"jj,

18cl « verre sonore » Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Mateériel professionnel construit selon les
normes standardisées

Materiel professionnel desfiné a éfre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
securité alimentaire et de qualité

473

Vide Pomme PP : 15 mm PM

5497
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item N°

Désignation et caractéristiques
techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destineé a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualite

474

Lesteur verticale

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
normes standardisees

Matériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et
leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et
leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

550
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

LOT 6 :PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

_ltem | Désignations et caractéristiques te Montant TTC.

1 Aiguille a Brider en Inox
2 1 SET Café/ Thé Hotel : plateau contenant BOUILLOIRE , 02 tasses
3 Aiguille a larder
4 Aiguiseur affuteur couteau électrique
5 Aplatisseur Inox 2 kg diameétre 11CM +/-10%
6 Araignée acier inoxydable DIAM 12c¢m +/-10%
7 Armoire stérile 10 couteaux

Assiette a dessert classique porcelaine émaillée blanche 23CM 180
8 Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE U

Assiette a pain classique en porcelaine émaillée blanche 13X13 CM 120
9 Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE U

Assiette a Pasta 30 cm en Porcelaine émailliée Tendance Haut de 40
10 Gamme Hobtelier QUALITE SUPERIEURE U

Assiette a Présentation 30 cm en inox bord perlé Tendance Haut de 60
11 Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE U

Assiette alvéolée Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 40
12 SUPERIEURE U

Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine émaillée blanche Tendance Haut de 120
13 Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE U
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Assiette Entremet 20cm en Porcelaine Blanche TENDANCE Hbtelier

14 QUALITE SUPERIEURE U 120

Assiette gastronomique classique en porcelaine certifiée blanche 120
15 émaillée Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE U

Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 31cm tendance haut 180
16 de gamme hdtelier qualité supérieure U

Assiette plate porcelaine émaillée blanche diametre 16cm tendance haut | ® mo .
17 | de gamme hételier qualité supérieure U JSegh

Assiette plate porcelaine émaillée blanche diametre 20cm tendance haut N | mo
18 de gamme hotelier qualité supérieure U-. -

Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 27cm tendance haut ] mo
19 de gamme hotelier qualité supérieure U

Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 25¢cm tendance haut 120
20 de gamme hotelier qualité supérieure U

Assiette rectangulaire 16x24cm tendance haut de gamme hotelier qualité 40
21 supérieure U
22 Attendrisseur de viande allu 7x24 +/-10% U 1
23 Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC U 5
24 Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC §] 5
25 Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC U 5
26 Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC U 5
27 Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC U 5
28 Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC U 5
29 Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC U 5
30 Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC U 5
31 Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC U 5
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32 Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC U 5
33 Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC U 5
34 | Bacgastronome GN 1/9 -100MM POLYC U S
35 Bac gastronome GN 1/9 -65 MM INOX 0,6L U 5
36 Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC U . m
37 | Bacgastronome inox GN 1/1 - 100MM INOX 14L U i w
3g | Bacgastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L Ul 5
39 | Bacgastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L u |5
40 | Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L U 5
41 Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 9,5L U 5
42 Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L U 5
43 Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur 100 mm U 5
44 Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 100 mm U 5
45 Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 150 mm U 5
46 Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX 2,8 U 5
47 Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L §] 5
48 Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L U 5
49 Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,4L U 5
50 Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6 U 5
51 Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 U 5
52 Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur 100mm U 5
53 Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur 150mm U 5

h
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54 Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur 100mm ] 5
55 Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur 150mm U 5
56 | BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE U 2
57 BAHUT INOX 2,4L SANS COUVERCLE U M
58 BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE U 72 A
59 BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE U M
60 BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE U | 2 .;
61 | BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE U m
62 Barre aimentée 56cm en Inox et Polypropylene U ,,4,.
63 Batte Cotelette en Inox diameétre 10 cm +/-10% U ]
64 BEC rouge pour bouteille verseuse ] 5
65 Beurrier 06 cm/4cl £ 10 % en porcelaine blanche U 50
66 Biberon a décorer 140ml U 5
67 Boite 50 cartouche N20 pour siphon U ]
68 BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L+10 % U ]
69 BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,8L +10 % U ]
70 BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L + 10 % U ]
71 BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L + 10 % U ]
BOL A CEREALE EN PLASTIQUE INCASSABLE ALIMENTAIRE- 15,5 CM + 10 40
72 % U
73 Bol a Consommer 12c¢m/ 38 cl en porcelaine blanche + 10 % U 60
74 BOLS DE CUISINE CON INOX Série: 1L; 21; 8L +5% U 3

wn
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75 BOLS DE CUISINE ROND INOX Série; 1.4L;2.8L;7L+5% U 3
76 BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.6L;10L; 13.5L; 2,8L;4.5.,6.5L+5 % U 3
77 Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier laitonné U 2
78 Brosse Patissier a Dorer en Soie (315mm) + 10 % U 2

Cadre a opéra inox (570X370X45) mm % 10 % avec barres de séparation, 5.
79 | 2surlalargeur et 1 surla longueur U S
80 Caisse a génoise en inox (410X610X50) MM + 10 % U
81 CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE + 10 % U’
82 CAISSE CONTENANCE 32L VERTE + 10 % U -
83 Canneleur zesteur PP U o
84 Carafe a décanter évasée en verre U 12
85 Carafe a eau base carrée en verre 110 cl U 12
86 Carafe a jus sans couvercle 0.5L + 10 % U 12
87 Carafe a jus avec couvercle 1L +10 % U 12
88 Carré pour patisserie 10x 10x4 cm + 10 % U 5
89 Casse homard U ]
90 Casse noix U ]
91 Casseroles cuivre et inox série 1,21; 2,51+ 10 % U 2
92 Cendrier en porcelaine TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE 8] 22

nm.qn._m a entremets en inox @ de 200 mm et une hauteur de 45 mm 5
93 minimum U

mm,.:w_m a entremets en inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 mm 5
94 minimum U

N
>
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95 Cercle a tarte en inox Diam:20 /Ht: 2 cm. £ 10 % bord roulé U 2

96 Cercle a Tarte en Inox Diam:24 /Ht: 2 cm.+ 10 % bord roulé U 5
mm.:w_m a vacherin en inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 mm 5

97 minimum U

98 Cercle a vacherin inox @ de 240 mm et une hauteur de 60 mm minimum U

99 Cercle mousse en inox 16x4.5cm +10 % U

100 | Cercle Rond entremets 20 cm + 10 % U
Chafing-dich angulaire a 2 bains marie inox couvercle rabattable a 2

101 brileurs Dim 0,6/0,35 mm + 10 % U
Chafing-dich angulaire a 3 bains marie inox couvercle rabattable a 2 5

102 bréleurs Dim 0,6/0,35 mm + 10 % U
Chafing-dich rond couvercle rabattable a 1 brileur Dim Bac 0,40 mm + >

103 | 10% U

104 | Chalumeaux a Caraméliser: 40 ml-16cm + 10 % U ]

105 | Chariot a légumes inox U 1

106 | Chevalet de table symbole en inox « réservée » Dim 10X5X5 + 10 % ¥ 6

107 | Chevalet de table symbole en inox « non fumeur » U 6

108 | Chinois con inox toile ; série : 20cm ; 24 cm + 10 % U 6

109 | Ciseaux cuisine inox U 3

110 | Ciseauxa grappe U 3

111 Ciseaux a poisson 25 cm + 10 % de longueur U 3

112 | Cloche bombée pour assiette en inox 26 cm + 10 % Diam inox 18/10 U 10
.Qo%m plate pour assiette in inox avec trou central 26 cm + 10 % Diam 10

113 | inox 18/10 U

wn
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114 | Coguetier en inox diam 45 MM 18/10 U 24
115 | Coquilleur a Beurre PP U 5
116 | Corbeille a pain forme ronde @ 200mm minimum en inox U
117 | Corbeille présentation bambou basket U
118 | Corne 134x94 mm U
119 | Coupe a dessert avec pied en verre tendance hotelier qualité supérieure U
Coupe a glace eninox DIAM 9,5 CM TENDANCE Hételier QUALITE 0
120 SUPERIEURE U
121 | Coupe GEufs en Tranches Fils Inox U 5
122 | Coupe pate en Inox 18/10 15X9cm U 5
123 | Coupe pdte Ronde 115 x80 mm U 5
124 | Coupelle porcelaine blanche diametre 7 cm + 10% U 24
125 | Couperet 600gr 19 cm U ]
Couteau a Beurre en Inox Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE 0
126 | SUPERIEURE U
127 | Couteau a désosser U 6
Couteau a dessert en aciers inoxydables épaisseur 2.5cm longueur 20 cm 90
128 | tendance haut de gamme hételier qualité supérieure U
Couteau a entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme 180
129 Hotelier QUALITE SUPERIEURE U
130 | Couteau a fromage pate dure 145 mm U 2
131 Couteau a fromage pate molle 145 mm U 2
Couteau a génoise, lame dentelée / manche 3 rivets longueur 30 cm + 10 5
132 | % U

wn
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133 | Couteau a huitre manche ABS U 3
134 | Couteau a Pain avec Lame Inox 35 cm U 2
Couteau a poisson cuisine 30 cm+ 10 % manche en élastomeére — p
135 | propyléne lame alvéolée U
Couteau a Poisson en Inox{90g) 18/10 Tendance Haut de Gamme ,,
136 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE U
Couteau a steak” Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
137 | SUPERIEURE U
Couteau batte manche palissandre lame 33 cm + 10 %- épaisseur 3 mm +
138 | 5% -largeur4cm+5% §]
Couteau d’office professionnel lame inox 10 cm et 12 cm de manche 18
139 | noire a 03 rivets U
140 | Couteau professionnel de cuisine U 12
Couteau de table baguette inox 18/ Tendance Haut de Gamme Hotelier 180
141 | QUALITE SUPERIEURE U
142 | Couteau écailleur U 6
143 | Couteau économe manche ABS U 10
144 | Couteaux Génoise-Manche manche ABS: 28cm ; 30 CM £ 10 % U ]
145 | Couteau scie a patisserie professionnel lame inox mache noire a 03 rivets U 3
Couteau Table en Inox (110 g) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier 120
146 | QUALITE SUPERIEURE U
147 | Couteau tranchelard alvéolé lame de 30cmmanche noire a 03 Rivets U 2
148 | Couteau tranchelard lame de 30cmmanche noire a 03 Rivets U 2
149 | Couteaux sommelier U 10
150 | Couvercle Bac gastronome polycarbonate GN 1/1 U 5

N
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151 Couvercle Bac gastronome polycarbonate GN 1/2 U 5
152 | Couvercle Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 U 5
153 | Couvercle Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 U
154 | Couvercle gastronome Inox GN 1/1 Sans poignée U
155 | Couvercle gastronome inox GN 1/2 L/1: 325 ¢cm / 265 cm +/-10% U
156 | Couvercle gastronome inox GN 1/3L/1:325cm /176 cm +/-10% U
157 | Couvercle gastronome Inox GN 1/3 Sans poignée U
158 | Couvercle gastronome Inox GN 1/6 Sans poignée U 5
159 | Crémiers: 15cl - 30cl + 10 % U 5
Cuillere a café en Inox (2.5mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme 120
160 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE U
Cuillere a Dessert en Inox 3mm + 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme 120
161 Hételier QUALITE SUPERIEURE U
Cuillere a entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme 120
162 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE U
Cuillere a moka en Inox (2.5mm) + 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme 40
163 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE U
Cuillere a ragout cote inox 550 cl 6
164 U
Cuillére a soupe baguette inox 18/10 3mm * 10 % Tendance Haut de 120
165 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE U
166 | Cuillere d'Amour PP U 3
Cuillere de service en Inox Pour buffet Tendance Haut de Gamme 3
167 Hotelier QUALITE SUPERIEURE U

|4

O




OFPPT/DAL/DAL/SAE

Dossier d’Appel d'Offres

AO

/2025

168 Cuillere Portionneuse de Glace U 3
Cuillere Table en Inox (3mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier 120

169 QUALITE SUPERIEURE U

170 | Cuvette carre 32X32 cm U

171 | Darriole inox @ de 55 mm minimum U

172 | Dénoyauteur d'olive alu U

173 | DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM, 16¢cm + 10 % U

174 | Distributeur a jus réfrigérant 02 réservoirs U

175 | Distributeur papier alu / film inox 45 cm £ 5 % longueur U

176 DOUILLE SAINT-HONORE LOT /2 U

177 | Douilles en polycarbonate 24 Pcs U

178 ECUMETTES a FRITE ETAMEE 16CM ; 24 cm £ 10 % U

179 | Ecumoire 12.5 cm en Inox18/10 + 10 % U

180 | Ecumoire 14cm eninox1.2mm (longueur manche43cm) + 10 % U
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN ¥ longueur 325 cm /largeur 5

181 265cm+10% U
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1 longueur 530cm/ largeur 5

182 325cm+10% U

183 | Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3 Marque professionnelle U 2

184 | Eminceur 30cm . ép 3mm. Lame Inox . Manche en ABS ITTO U 2

185 | Emporte-piece cannelé en nylon boite de 8 piécess minimum forme coeur U ]

186 | Emporte-piece cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme carrée U ]

187 | Emporte-piece cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme ovale U ]

56(
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188 | Emporte-piece cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme ronde U 2

189 | Entonnoir 12.5cm + 10 % U ]
Entonnoir longueur 42 mm largeur départ 32 mm largeur arrivé 5 mm % |

190 | 10% U

191 EPROUVETTE POUR PESE-SIROP U ]

192 | ESSOREUSE A SALADE 10L + 10 % U ]
FAITOUT INOX Diameétre 40 au minimum fond renforcé AVEC COUVERCLE

193 | 18/10 U

194 | Feragigot eninox 18/10 manche en corne U

195 | Flacon verseur en polyéthyléne 35 cm + 10 % U

196 | Fouet a Sauce 30cm u 3

197 | Foueten Inox 25 cm U 3

19g | Foueten Inox 35 cm U 3
Fourchette a dessert en inox longueur 20 cm 10 % tendance haut de 120

199 | gamme hotelier qualité supérieure U
Fourchette a entremet baguette inox 18/10 TENDANCE Hoételier QUALITE 180

200 SUPERIEURE U

201 | Fourchette a escargot U 18

202 | Fourchette a huitres U 18
Fourchette a Poisson baguette en Inox 18/10 Tendance Haut de Gamme 75

203 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE U

204 | Fourchette 2 dents en inox 10 cm U 3

205 Fourchette chef 2 dents eninox 18 cm U 3

206 | Fourchette de service Pour buffet en Inox U 24
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Fourchette Table en Inox(3 mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme

207 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE U 120
208 Fusil aiguiseur rond: série : bleu, jaune, noir 30cm +10% U 3
209 | Gant pour Four Résistant en Silicone a une T° jusqu'a 93° L43cm U 3
210 | Godeta couverts polyéthylene U 5
214 | Grand Plateau de service de thé marocain argenté rectangulaire U _
212 | Grattoir a manche 250 mm lame 100mm + 10 % U 3
213 | Grattoir Poisson 19 cm U

214 | Grille patisserie inox 400X600 mm + 3 traverses U

215 | Huilier vinaigrier en verre longueur 18 cm + 10 % U

216 | Jeude 12 ébauchoirs a pate a sucre U ]
217 Légumiere ronde en inox Diam 30+ 10 % U 6
218 | Légumiere ovale eninox L40/20+ 10 % U 6
219 | Louche a sauce U 6
290 | Louche de service en inox (2.5 mm) U 6
2921 Louche inox serie : 0,05L, 0,12L, 0,25L, 1L U 5
299 | Lyre Genoise en Acier chromé(Shauteurs de coupe2a6 cm)L44cm +10 % U ]
293 | Mbakhra en argenterie grand modele (1er choix) qualité supérieure U ]
204 | Mesure graduée sur pied inox 1l U 5
205 | Mesure a cocktail double 2,5/055 cl en Inox + 10 % U 6
226 | Mesure a cocktail double 2/04 clen Inox + 10 % U 6
297 | Milasson eninox rond unide @ 60 mm 10 % U 6
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208 | Milasson@de22cm+10% U 6

Mini Chafing-dich ovale argenté 1 brileur TENDANCE Hotelier QUALITE 5
2929 | SUPERIEURE U

Mini Chafing-dich rectangulaire argenté 1 brileur TENDANCE Hobtelier 5
230 | QUALITE SUPERIEURE U

Mini Chafing-dich rond argenté 1 brGleur TENDANCE Hételier QUALITE 3
231 | SUPERIEURE §] L
232 | Mini entonnoir a piston en Inox 0,8 Lts + 10 % U ; ] |
233 | Moule a brioche eninox @ de 90 mm +5 % U
234 | Moule a brioche eninox @ de 180 mm minimum U
235 | Moule a cake droit en inox 250x80 minimum U
236 | Moule a cake en Inox 18%: 35x12xprof8.5cm + 10 % U
237 | Moule a cake évasé en inox 240x80 mm minimum U 3
238 | Moule a cake Inox 18%- 30 cm U 1
239 | Moule a cake ouvrant eninox 240x80 mm +10 % U 3

Moule a cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés @ de 55 mm une 3
240 | hauteur de 50 mm minimum U

Moule a charlotte emboutie fond uni en aluminium sans couvercle @ de 3
241 160 mm minimum U

Moule a charlotte en inox capacité 1.5L diameétre 21 cm hauteur 9 cm + 3
242 | 10% U
243 | Moule a madeleine ensilicone rectangle plaque de 17x12cm minimum U 3
244 | Moule a manquer fer blanc rond uni @ de 180 mm, Hauteur 5cm + 10 % U 3
245 Moule a petit dome a c6tés longueur 4 cm, hauteur 1cm £ 10 % U 3
246 | Moule a petit four cannelé en fer blanc uni longueur 35 mm U 3
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247 | Moule a petit four losange en fer blanc uni longueur 60 mm + 10 %
248 | Moule a petit four tartelette ronde unie en fer blanc @40 mm +10%
249 | Moule a savarin en fer blanc @ de 220 mm Hauteur 5cm + 10 %
250 | Moule a steak
251 MOULE DEMI SHERIQUE INOX 160MM £ 10 %
252 | MOULE DEMI SHERIQUE INOX 200MM ¢+ 10 %
Moule en polycarbonate demi sphere, Dimension plaque : 27,5 x 13,5 x
253 | ht2,5cm+10%
Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat de 100g
pour un épaisseur de 3 mm Dimensions du moule {135x275) mm
254 | Hauteur 24 mm. Dimensions du lapin Hauteur( 100x89) mm
Moule en polycarbonate rigide a forme de pouponnette
255 | Coeur. Dimensions du moule ( Lxl) :(175 x 275) mm £ 10 % U
Moule en polycarbonate rigide a forme de Tasse Moyenne. Dimensions
256 | du moule (LxI)( 175 x 275) mm Hauteur 24 mm +10% §]
257 | Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 cm (60°C/230°) + 10 % U
258 | Moule étain kouglopef U
259 | Moule exopan dariole lot de 6 U
260 Moule inox dariole 0,051 + 10 % U
261 | Moule inox dariole 0,071 + 10 % U
262 | Moule Pain de Mie Exopan 18 x 8.5x7.5cm £ 10 % U
Moules a chocolat Professionnels en silicone {10 Moules de forme
263 | différent) U
264 | Moulin alégumeseninox 32cm U
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265 | Moulin a poivre en bois et acier vernis 22 cm/5 U 12
Moulins a sel et a poivre manuel Duo sel/poivre transparent Acrylique 18 24

266 | cm U

267 | Moutardier en verre U 12

Chevalets de table numérougeés Acier inoxydable de 1 au 36, Dim 7.4 x

268 | 58x48cm+10% U

269 | Ouvre boites model de table en inox U h
270 | Panier a ménage (5pieces) en verre U :
271 | Panier a pain en inox U
272 | Panier avin verseur en osier U

273 | Paniére a pain en inox 25x18cm ovale + 10 % U 24

274 | Passe - Sauce Chinois en Inox diam:18 cm U 2

275 | Passe-vite a/ grille étamée 3mm + 10 % U 2

276 | Passoire a 2 poigne inox x 32 ; x45+ 10 % U ]

277 | Passoire Chinois Etamine Diam 20cm;24 cm + 10 % U 2

278 | Passoire conique 30 cm + 10 % de diametre avec anse U 2

279 | Passoire rond toile 1,5mm U 3

280 | Peigne de Décoration Set de 7 piéces U 2

281 | Pelle a chocolat Inox 18X10 cm + 10 % U 3

282 | Pelle a four inox perforée U ]

283 | Pelle a four pizza hétre rond diam 35 cm U 1

284 | PELLE AHORS D'CEUVRES U 2

2g5 | Pelle a patisserie en inox U 2
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286 | Pelles aluminium longueur de 210 mm ; 310 mm + 10 % U
287 | Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm + 10 % U
288 Pelle Triangle en Inox a Manche Noir U
289 | Petit Plateau de service de thé marocain argenté rond 30,5 cm U
290 | Petitseaua glagons U
201 Photophore en verre Lot de 4 pieces U
292 | PIERRE A AGUISER GROS 459 U
293 | PIERRE A AGUISER MOYEN 460 U
294 | PINCE A ARETES INOX L8 cm U ]
295 | Pince a Décor, Pince du chef droite 15 cm U 2
2gg | Pince a escargot U 3
297 | Pince a gateau eninox L 20 cm U 3
298 | Pince a Homard/noix L 12 cm U 3
299 | Pince a horsd'ceuvres!21cm U 3
300 | Pince a Servir en Inox; Manche en Vinyl Vert L23cm U 6
301 Pince pate de 100 mm en inox U 6
302 | Pince/Ciseaux Multi Usages en inox U 6
303 Pinceau Patissier Pure Soie Manche en Polypro 35 cm U 3
304 Pinceau a patisserie 30 cm ; 40cm;45cm U 3
305 | Pinceau platlongueur 20 cm manche en polyester + 10 % U 6
306 | Pinceau plat manche plastique largeur de 40 mm U 6
307 | Seaueninox gradué avec base 12 its+5 % U 5
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308 | Planche a Découper Blanche en Polyéthylene 53 x 32.5 xEp:2cm U 4
309 | Planche a Découper Bleue en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm U 4
310 | Planche a Découper Jaune en Polyéthylene 53 x 32.5 xEp:2cm U 4
311 Planche a Découper Marron en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm U 4
312 | Planche a Découper Rouge en Polyéthylene 53 x 32.5 xEp:2cm U 4
313 | Planche a Découper Verte en Polyéthylene 53 x 32.5 xEp:2cm U 4 :
314 | Planche a Découper professionnelle 55 x 45 x 3cm U 8
315 | Plaque a débarrasser inox 40x30,18/10 U 6 K
316 | Plaque a four allu perfore 60X40cm + 10 % U S
317 | Plaque a tuile EN ALUM PERFOREE 60x40 + 10 % U 2
318 | Plaque perforée tole a pizza diamétre 30cm U 3
31g | PlataSushien Mélamine 53 x18 x3cm +5 % U 3
320 | Platrond eninox Diam 30 +10 % U 12
321 | Platoval eninox L 60/20+10 % U 12
PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE: 27/22/16CM (1ER :
322 | CHOIX) QUALITE SUPERIEURE U
PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL DIAMETTRE 65CM QUALITE 5
323 | SUPERIEURE U
PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE TROIS PIECES, 1
324 | DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE SUPERIEURE. §]
Plateau de service en inox a anse rectangulaire longueur 240x160x50 mm 3
325 [£10% U
326 | Plateaulimonadier diametre 35 cm U 3
327 | Plateau Miroir en Verre 1/1,32,5x53 cm, H: 3cm £ 10 % U 3
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328 Plateau Miroir en Verre 1/2, 32,5 x 26,5cm, H: 3cm £ 10 % U 3
329 | Plateau de service antidérapant 0,60/0,40 cm * 10 % de diametre U 6
330 | Plateau rond antidérapant 0,35 cm + 10 % de diametre U 6
331 Plateau réctangulaire antidérapant polypropyléne 35x27 cm =10 % U 6
332 | Poches en perlon, série : 34 cm ,50cm U 6
333 | Poches a décorer ; Série: 30 cm , 35cm, 40 cm U 6
334 | Poéle a frire alu anti-adhérente 20 cm + 10 % U 3
335 Poéles a frire tble blanc, série : 18 cm, 22 ¢cm, 24 cm, 40cm, 50cm U 2
336 | Poéle a Paella24cm +10% U 3
337 Poéles a sucre cuivre, série : 1,81 ; 2,5l U 2
338 | Poéle ANTIADHESIF a crépe @ 240 mm + 10 % U 3
339 | Poéle ANTIADHESIF a omelette @ 220 mm + 10 % U 3

Poéle en aluminium Anti-Adhésive:Série 20cm , 24 cm, 28cm,36cm :
340 | ,40cm+5% U

Poéle en aluminium Anti adhérent, Sans PTFE Anti-Adhésive diametre :
341 32cm. H4.4cmEp:3.3+5% U
342 | Poéle de flambage ronde en cuivre diamétre 240 mm + 10 % U 2
343 | Poéle de flambage ovale en cuivre L35x23 + 10 % U 2
344 | Poéleeninox320mm+10% U 3
345 | Poéle ovale a poisson diam 36cm+ 10 % en inox anti-adhérent U 3
346 | Poirealus40mliz5% U 3
347 | Poissonniére en Inox 50cm U ]
348 | Pomme noisette ovale cannelée PP U 2
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Porte Adition en Inox 11x15.2 cm + 10 %

349 U o
350 | Porte-menu en simili-cuir - Format A4 noir U 15
351 PORTE FICELLE SUR PIED U 1

352 | Potacafé 0.5L en inox avec couvercle U 6
353 | Potalait 0.5L eninox avec couvercle U 6
354 | Potalait 1L eninoxavec couvercle U 6
355 | Présentoir a Gateau Carré 31x31cm: h16 cm +10 % U 2
356 | Présentoir a Gateau Carré 31x31cm:h8cm +10% U 2
357 | Présentoir Buffet h: 12cm +10 % U 2
358 | Présentoir Buffeth: 8cm £10% U 2
359 | Racle tout nylon 120X95 mm + 10 % U 5
360 | Racloir a billot professionnelle Long 17cm + 10 % U [

361 Ramasse couverts en plastique 4 caisses 53x32,5Xht 10cm + 10 % U 3
362 | Ramasse miette en inox U 12
363 | Ramequin en verre trempé diametre 8.5cm + 10 % U 48
364 | Rdpe 6 faces enInox h(24cm) U ]

365 | Réchaud a alcool en cuivre 1 bréleur U 2
366 | Réchauds a flamber de table a cartouches de gaz : 0,35/0,28 + 10 % U 2
367 | Assiette en ardoise,assiette de présentation,Anthracite 30X10CM U 6
368 | Assiette en ardoise,assiette de présentation,Anthracite 26X16CM U 6
369 | REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE 560 x 87 mm +10 % U 3
370 | REGLE GRADUEE FLEXIBLE 66 cm + 10 % U 3
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371 Rince doigts citrons U 12
372 Rondeau bas avec couvercle en Inox, Série : 20cm/24cm/28cm U 3
373 | Rouleau a Patisserie en Bois 50 cm U 3
374 | Rouleau a patisserie nylon @ 45mm +£5 % U 6
375 | Rouleau multicoupe uni 5 roulettes U 3
376 | Rouleau pic-vite en polyamide 12 cm longueur + 10 % U 6
377 | Roulette a pate de 100 mm en inox + 10 % U ]
378 | Russe en Inox avec queue Diam 28/24-22 U 6
379 | Saladier Carré Blanc en mélamine 12.5,0.4 L +10 % U 12
3g0 | Saladier en Mélamine 19.5x19.5 +10 % U 12
3g1 | Saladier en Mélamine 25.5x25.5 +10% U 12
mm_ma..m«\ enverre ﬁnm:mnm«mi 30 cm de longueur 7 cm de largeur / 12
382 | capacité 750c! minimum U
383 | Saliere et poivriére en verre diamétre 3.5cm + 10 % U 24
384 | SAUCIERE EN INOX - 25CL U 12
Saucier Porcelaine blanc Style classique finition élégante H8 x L18 x P6 & 19
385 |10% U
386 | Sauciere "Aladino” en Inox : 150 ml U 6
Saupoudreuse en Inox a Figures Fines: 9.5x7c¢cm hételier QUALITE p
387 | SUPERIEURE U
Savarin individuel débouché en fer blanc @ de 65 mm et une hauteur de 6
388 I5mm+10% U
389 | Sceauxavin3L+10% U 6
390 | Scie Boucherie - 40 cm en Inox- U ]
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391 SERIE 2 BASSINES ¥ SPHERIQUE EN INOX DIAMETRE 25-35 +10% U 2
392 SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CM+ 10 % fond renforcé U 2
393 | SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 EN INOX 18/10 U 2
394 | SERIE DE 3 PLAQUSE A ROTIR INOX 40-50-60+ 10 % U 2
395 | SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-28-32-36 U 2
SERIE DE 6 CASSEROLE 16-18-20-22-24-28 en inox avec fond renforcé 5
396 | 18/10 U ;
397 SERIE DE 6 SAUTEUSES INOX 20-22-24-28-30-32 avec fond renforcé 18/10 U 2
398 | Seringue pour cuisine 30 ml U 3
SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL MAROCAIN : (3 SUCRIERS
PETIT MODELR/MOYEN MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A ]
399 PIEDS, DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE SUPERIEURE U
400 | Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE U 50
401 SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 c¢cm, couleur au choix U 100
402 | Shaker eninox75cl U 2
403 | Siphonacremeenlnox0.5L U ]
404 | Souffle asucre 340 mm +10 % U 2
405 | Soupiére en Porcelaine 320 cl £ 10 % U 3
406 | Soupiére en inox Diametre 24 + 10 % avec couvercle U 12
407 | Soupiére en inox Diametre 24 £ 10 % sans couvercle U 12
408 | Soupiére sur Pied avec Couvercle en Inox: 22cm +10 % U 3
409 | Sous Bol a consommer en Porcelaine Blanche U 24
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410 | Spatule Blanche en Polyglass: 30 cm U 12
411 | Spatule coudée en Inox 25 cm ; 30cm U 6
412 | Spatule ensilicone 25 ¢cm ; 35¢cm U 6
413 | Spatule lame fibre de verre , Serie : 25CM ;30cm;40cm;50cm U 6
414 | Spatule flexible droite de 180 mm +10 % U 6
415 | Spatule flexible droite inox de 300 mm+ 10 % U 6
416 | SPATULE INOX 10X38CM ; 12x38 CM U 6
417 | SPATULES INOX COURBEE Série : 22CM ; 25¢cm;30cm U 6
418 | SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM U 6
419 | Spatule longue coudée manche solide 20cm U 6
420 | Spatule maryse en caoutchouc de 230 mm + 10 % U 6
Spatules patissiere longueur 240 mm; 340 mm Manche polypropyléne 4
421 Lame inox £ 10 % 8]
422 | Spatule en Elastomere thermoplastique: 45cm U 4
423 | Sucrier métal argenté sans couvercle 23 cl+10 % U 12
424 | Sucrier Eninox avec couvercle 23 cl +10 % U 12
425 | Sucrier en porcelaine blanche qualité superieure 23 cl + 10 % U 12
426 | Support Buffet 55.5x19cm 10 % U 2
427 | Support Menu a Pince 30 cm £10 % U 12
428 | Support rotatif pour décoration Gateau U ]
429 | Support Buffet 39x39 cm U 3
430 | TABLIER BOUCHER METAL U ]
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431 | Tamis touteninox @ 20 cm Maille 0,45mm +5 % U 3
432 | Tamis a farine bord plastique @ 35 Maille : 0.8mm ; 1.8mm +5 % U 3
433 | Tamis tout inox @ 35cm Maille 1,28mm +5 % U 3
434 | Tapis a décor relief Arabesque 25x18,5cm 5% U 2
435 | Tapis a décor relief Coffee 25x18,5cm+5% U 2
436 | Tapis ensilicone de cuisson anti-adhérente 52X32cm + 5 % U 10 i
437 | Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40 cm +5 % U 10
438 | Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 80 mm +5 % U 25
439 | Tartelette en fer blanc ronde unie @ 1005 % U 25

Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 cl Hotelier QUALITE 40
440 SUPERIEURE U

Tasse + Sous Tasse a Petit Déj.23cl en mélamine hételier QUALITE 40
441 | SUPERIEURE U
442 | Terrine rectangulaire terre cerise 28 cm U 1
443 | Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax U 6
444 | Théiere marocaine traditionnelle argentée gravée : 6Pax U 6
445 | Thermometre Infrarouge U ]
446 | Thermometre sonde , sonde en acier inoxydable de -30°Ca 120°C+ 10 % U 2
447 | Thermosen Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5 L U 7
448 | Thermosen Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1 L U 12
449 | Tourtiere cannelée fond amovible en fer blanc @ de 200 mm U 2
450 | Turbotiére en Aluminium 50X40cm U 2
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Vase en verre de table hauteur 140 mm Tendance Haut de Gamme

451 Hotelier QUALITE SUPERIEURE 24

Vase en verre de type académie hauteur 250 mm Tendance Haut de 04
452 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Verre a Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut de Gamme Hételier 36
453 | QUALITE SUPERIEURE

Verre a Cocktail " double " verre sonore Tendance Haut de Gamme 18
454 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE

VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 120
455 | SUPERIEURE

Verre a biere « chope a biére » Tendance Haut de Gamme Hotelier 19
456 | QUALITE SUPERIEURE

Verre a biere « flGte » "verre sonore" Tendance Haut de Gamme 12
457 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Verre a cocktail 21 cl Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 36
458 | SUPERIEURE

Verre a cognac 25 cl "verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hbtelier 12
459 | QUALITE SUPERIEURE

Verre a dégustation "verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hotelier 18
460 | QUALITE SUPERIEURE

Verre a eau 20 cl "verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hotelier 90
461 | QUALITE SUPERIEURE
462 | Verre a eau gobelet cristallin 25 c %0

Verre a irish coffee 23 cl Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 19
463 | SUPERIEURE

Verre a pied cristallin tulipe 16 ¢l, 19 ¢!, 25 ¢l "verre sonore" Tendance 90
464 | Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE

Verre a Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme Hotelier 60
465 | QUALITE SUPERIEURE
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Verre gigogne 22 cl Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 24
466 | SUPERIEURE U

Verre Islande 30cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE 24
467 SUPERIEURE U

Verre long drink 30 ¢l Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 24
468 | SUPERIEURE U

Verre Martigue 32cl Tendance Haut de Gamme Hobtelier QUALITE 24
469 | SUPERIEURE U

Verre Normandie 24cl ; 16 cl Tendance Haut de Gamme Hotelier 24
470 | QUALITE SUPERIEURE U

Verre Old fashioned 30cl Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE 18
471 | SUPERIEURE U

Verre/FlGte a Champagne "Normandie" 18cl "verre sonore" Tendance 24
472 | Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE U
473 | Vide Pomme Polypropyléne :15 mm U 2
474 | Zesteurverticale U 3

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d’offres sont destinées uniquement a la formation professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels
a ce sujet.
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Signature et cachet du concurrent



